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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES %

LEALAS ATENTAMENTE Y GUARDELAS COMO REFERENCIA

PARA EL FUTURO

NO CALIENTE NI UTILICE MATERIAL IN-
FLAMABLE en el horno ni cerca de
él. Los gases pueden provocar in-
cendios o explosiones.

NoO UTILICE EL HORNO DE MICROONDAS
para secar tejidos, papel, espe-
cias, hierbas, madera, flores, fruta
ni otros materiales combustibles.
Podria producirse un incendio.

SI LOS MATERIALES DEL INTERIOR O EL
EXTERIOR DEL HORNO SE INCENDIAN O
SALE HUMO, mantenga la puer-

ta del horno cerrada y apague el
horno. Desenchufe el cable de
alimentacion o corte la corriente
en el panel de fusibles o del inte-
rruptor magnetotérmico.

NO COCINE EN EXCESO LOS ALIMENTOS.
Podria producirse un incendio.

No DEJE EL HORNO SIN VIGILANCIA, €Nn
particular si en la coccion inter-
vienen papel, plastico u otros
materiales combustibles. El papel
se puede carbonizar e incendiar
y los plasticos se pueden derretir
si se usan al calentar alimentos.

No uTiLice productos quimicos ni
vaporizadores corrosivos en este
aparato. Este horno esta especi-
ficamente disenado para calen-
tar y cocinar comida. No es apto
para el uso industrial ni en labo-
ratorios.

HUEVOS

No UTILICE EL HORNO DE MICROONDAS
para calentar o cocer \
huevos enteros, con <)

0 sin cdascara, porque N
pueden estallar aun-

que haya finalizado el calenta-
miento.

ESTE APARATO PUEDE SER UTILIZADO
por ninos de 8 0 mas anos y por
personas con capacidades fisi-
cas, sensoriales o mentales redu-
cidas, o con falta de experiencia
y conocimientos, si son supervi-
sados o reciben instrucciones de
uso del aparato de forma segura,
y entienden los peligros que im-
plica.

Los NINOS NO DEBERAN JUGAR con el
aparato.

Los NINOs NO DEBERAN ENCARGAR-

SE DEL USO, LA LIMPIEZA Y EL MANTENI-
MIENTO salvo que tengan, al me-
nos, 8 anos y sean supervisados.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD IMPORTANTES > “5 = .

iATENCION!

Es POSIBLE QUE EL APARATO Y SUS
PIEZAS ACCESIBLES SE CALIENTEN
durante el uso.

NO TOCAR LOS ALIMENTOS CALIENTES.

MANTENGANSE ALEJADOS LOS NINOS
MENORES 8 ANOS salvo que sean
supervisados continuamente.
en envases

e
TO=
herméticos.

El aumento de la presion
puede causar danos al abrir
el recipiente e incluso hacerlo
explotar.

NoO UTILICE EL HORNO
DE MICROONDAS para
calentar alimentos

SI FUERA NECESARIO SUSTITUIR EL CABLE
de alimentacion, es preciso que
sea el cable original. Solicitelo

a nuestro centro de
asistencia. Este cable
s6lo debe sustituirlo un
técnico cualificado.

LA ASISTENCIA TECNICA
SOLO DEBE LLEVARLA A CABO
UN TECNICO CUALIFICADO.
Es peligroso que
cualquier otra persona
realice operaciones '
y reparaciones técnicas que
impliquen la extraccion de las
cubiertas que protegen de

la exposicion a la energia de
microondas.

No EXTRAIGA NINGUNA DE LAS
CUBIERTAS DEL HORNO.

LAS JUNTAS DE LA PUERTA Y SU
ENTORNO deben examinarse a
menudo por si hubieran sufrido
algun dafo. Si estas zonas se
estropean, el aparato no deberia
utilizarse hasta que lo repare un
técnico cualificado.




DECLARACION DE CONFORMIDAD (

EsTE HORNO, esta preparado para entrar en
contacto con alimentos, cumple la normativa

europea (C €) n.1935/2004y hasido

diseflado, fabricado y comercializado de
conformidad con las normas de seguridad de la

Directiva sobre“Bajo Voltaje 2006/95/CE (que
sustituye a 73/23/CEE y posteriores enmiendas)

y los requisitos de proteccion de la directiva

“"CEM”2004/108/CE.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

ELIMINACION DEL EMBALAJE

El material de embalaje es 100% reciclable y esta
/2%

identificado con el simbolo de reciclado (£ )).

Por lo tanto, usted debera desechar las diferentes

piezas del embalaje de forma responsable,
respetando siempre las normas locales sobre
eliminacién de residuos.

CONSEJOS PARA AHORRAR ENERGIA

- Precaliente el horno microondas sdlo si asi
se especifica en la tabla de tiempos de
coccién o en lareceta.

- Utilice fuentes de horno lacadas o
esmaltadas oscuras, ya que absorben mejor
el calor.

- Apague el aparato 10/15 minutos antes del
tiempo de coccioén fijado. Los alimentos que
requieren una coccién prolongada se
siguen cocinando incluso después de haber
apagado el aparato.

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este aparato lleva la marca de conformidad
con la Directiva europea 2012/19/EU
relativa a los residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos (RAEE).

Al garantizar la correcta eliminacién de este
producto, ayudard a evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambientey la salud de las personas, que
podrian derivarse de una eliminacién
inadecuada del producto.

D - SR
El simbolo {_ queseincluye en el aparato
o enladocumentacién que lo acompana
indica que no puede tratarse como residuo
domésticoy que deberd entregarse en un
punto de recogida adecuado para el
reciclado de aparatos eléctricosy
electronicos.
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PRECAUCIONES IMPORTANTES

GENERALES
jESTE APARATO HA SIDO DISENADO SOLO
PARA USO DOMESTIcO!

ESTE APARATO HA SIDO DISENADO para
usarlo empotrado. No lo use sin
empotrar.

ESTE APARATO SIRVE PARA Calentar ali-
mentos y bebidas. Secar en él ali-
mentos o ropa, y calentar bolsas
de agua caliente, zapatillas, es-
ponjas, trapos humedos y demas
puede causar heridas o incendios.

No PONGA EN MARCHA EL APARATO Con la
funcién de microondas si no contie-
ne alimentos. De lo contrario, es muy
probable que el aparato se estropee.

CUANDO PRUEBE EL FUNCIONAMIEN-

1o del horno, coloque un vaso de
agua en su interior. El agua absor-
bera la energia de las microondas
y el horno no se estropeara.

No UTILICE Su INTERIOR cOMO des-
pensa.

RETIRE LOS CIERRES DE ALAMBRE
DE las bolsas de pldstico o
de papel antes de colocar
una bolsa en el horno.

FRITURA

No UTILICE EL HORNO MICROON-
DAs para freir, ya que ‘
la temperatura del '
aceite no puede controlarse

UTILICE MANOPLAS O AGARRADERAS
TERMORRESISTENTES para evitar que-
marse al tocar los recipientes,

los componentes del horno y las
ollas tras la coccion.

LIQUIDOS

POR EJEMPLO, BEBIDASO N\ —

AGUA. En el microon-

das, los liquidos pue- €= =

den calentarse por encima del

punto de ebullicion sin que ape-
nas aparezcan burbuijas. Esto po-
dria provocar un repentino des-

bordamiento de liquido caliente.

Para evitar esa posibilidad, siga

estos pasos:

1. Evite el uso de recipientes
de cuello estrecho y laterales
rectos.

2. Remueva el liquido antes de
colocar el recipiente en el
horno y deje la cucharilla en
el recipiente.

3. Cuando se termine de calen-
tar, déjelo reposar unos se-
gundos y vuelva a remover el
liquido antes de retirar el reci-
piente del horno.

CUIDADO

ConsuLte siemPRre los detalles en un
libro de cocina con microondas,
sobre todo si cocina o calienta ali-
mentos que contengan alcohol.

CUANDO CALIENTE ALIMENTOS

INFANTILES en bibero- @

nes o tarros, no olvide

removerlos y comprobar su tempe-
ratura antes de servirlos. Asi se ase-
gura la distribucién homogénea
del calor y se evita el riesgo de es-
caldarse o quematrse.

jNo olvide retirar la tapa y la te-
tina antes de calentar el biberon!

5
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. W INSTALACION > A&

MONTAJE DEL APARATO

SIGA LAS INSTRUCCIONES de montaje
facilitadas para instalar el aparato.

ANTES DE CONECTAR EL HORNO

ComPRUEBE QUE EL VOLTAJE de la pla-  ComprueBe que la cavidad del
ca de caracteristicas se corres- horno esta vacia antes de mon-
ponde con el de la vivienda. tarlo.

No EXTRAIGA LAS PLA-
CAS DE PROTECCION
INTERIORES DEL MI-
CROONDAS que estan
situadas en el lado

COMPRUEBE QUE EL APARATO NO HA SU-
FRIDO DANOS. Compruebe que las
puertas cierran perfectamente
sobre su soporte y que la junta
interna de la puerta esta en bue-

de la pared de la nas condiciones. Vacie el horno
cavidad del horno. Impiden que  y limpie su interior con un pafo
la grasay las particulas de ali- suave humedecido.

mentos entren en los canales in-
ternos del horno.



No uTILICE ESTE APARATO Si el cable
de alimentacion esta estropeado,
si no funciona correctamente o si
ha sufrido caidas u otros dafos.
No sumerja en agua el cable de
alimentacion. Mantenga el cable
alejado de superficies calientes.
Podria producirse un cortocircui-

V)

Afj siapo corTo, haga instalar un
enchufe cerca del aparato a
un técnico cualificado.

EL CABLE DE ALIMENTACION debe ser
suficientemente largo para per-
mitir la conexién del aparato,
una vez empotrado en el mue-
ble, a la toma de red.

PARA QUE LA INSTALACION cumpla la
normativa sobre seguridad, debe
utilizarse un interruptor
multipolar con un espacio de
contacto minimo de 3 mm.

DESPUES DE CONECTAR EL HORNO

EL HORNO SOLO FUNCIONA Si la puer-
ta esta correctamente cerrada.

Los fabricantes no se hacen res-
ponsables de ningun problema
que surja como consecuencia de
que el usuario no haya seguido
las instrucciones.

LA CONEXION A TIERRA DEL APARATO €S
una obligacion legal. El fabrican-
te declina toda responsabilidad
por lesiones a personas o anima-
les, o danos a la propiedad, que
sean consecuencia del incumpli-
miento de este requisito.




ACCESORIOS w» A

Bl ==

GENERALES

EN EL MERCADO HAY Varios accesorios disponibles.
Antes de adquirirlos, asegurese de que son
adecuados para el uso con microondas.

ASEGURESE DE QUE LOS UTENSILIOS QUE EMPLEA SON
aptos para hornos mi-
: w
croondas y dejan pasar las
. ydejanp ‘\‘7] §| “//"x\
microondas antes de em- \,&
pezar a cocinar.

CUANDO INTRODUZCA ALIMENTOS Y ACCESORIOS €n €l
horno microondas, asegurese de que no en-
tran en contacto con las paredes internas del
horno.

Esto es muy importante, especialmente
cuando se trata de accesorios de metal o
con partes metalicas.

SILOS ACCESORIOS QUE CONTIENEN METAL €ntran en
contacto con las paredes internas del horno
mientras esta funcionando, se produciran chis-
pasy el horno podria estropearse.

ComPRUEBE SIEMPRE qJue el plato giratorio gira sin
problemas antes de poner en marcha el horno.

SOPORTE DEL PLATO GIRATORIO
UTILICE EL SOPORTE DEL PLATO GIRATORIO
debajo del plato giratorio de cris-
tal. No coloque nunca otros uten-
silios sobre el soporte del plato gi-
ratorio.

¢ Encaje el soporte del plato giratorio en el

horno.

=0

PROTECCION DE ENCENDIDO

PLATO GIRATORIO DE CRISTAL

UTiLice EL PLATO GIRATORIO de cristal con todos los

métodos de coccion. El plato re-

coge la grasay las particulas

de comida que, de otro modo,

mancharian y ensuciarian el in-

terior del horno.

. Coloque el plato giratorio de cristal en el
soporte.

MANGO DE BANDEJA CRISP
UTILICE EL MANGO ESPECIAL QUE SE
SUMINISTRA PARA retirar del horno la
bandeja Crisp caliente.

BANDEJA CRISP

COLOQUE LA COMIDA DIRECTAMENTE EN LA BANDEJA
CRIsP.

Utilice siempre el plato gi-
ratorio de cristal como so-
porte de la bandeja Crisp.
No coLoquE uTENsiLIos en la bandeja
Crisp, ya que se calienta rapidamente

y puede causar dafos a los utensilios.

La BANDEJA CRIsP se puede precalentar antes de
utilizarla (méx. 3 min). Cuando precaliente la
bandeja Crisp, utilice siempre la funcién Crisp.

=0

ESTA FUNCION DE SEGURIDAD AUTOMATICA SE ACTIVA UN
MINUTO DESPUES DE QUE el horno haya vuel-
to al modo “Stand-by”. (El horno se si-
tua en modo “Stand-by” cuando apa-
rece el reloj de 24 horas o, si no se ha
programado el reloj, cuando el visor esta
en blanco).

Es PRECISO ABRIR Y CERRAR LA PUERTA del horno
(para introducir alimentos, por ejemplo) para
que se desactive la proteccién de encendido.
De lo contrario, el visor mostrara "DOOR".



PAUSA O INTERRUPCION DE LA COCCION .

PARA DETENER EL PROCESO DE COCCION: S1 NO DESEA CONTINUAR LA COCCION:

S1 DESEA COMPROBAR, DAR |a - RETIRE EL ALIMENTO, Cierre la puerta'y
vuelta o remover la comida, / pulse el botén Parada. @
puede interrumpir el proceso

de coccién abriendo la puer-

—

ta. El ajuste programado se
mantiene durante 10 minutos.

PARA CONTINUAR LA COCCION: SE OIRA UNA SENAL Una o dos veces

CIERRE LA PUERTA Y pulse el boton Ini- por minuto durante 10 minutos
cio UNA VEZ. El proceso de coccién @ cuando finalice la coccién. Pulse

continuara desde donde se inte-

el botén Parada o abra la puerta

rrumpio. para detener la sefal.
Si puLsA EL BOTON Inicio DOS VECES, el tiempo Norta: Si la puerta se abre y se cierra una vez
aumentara 30 segundos. terminada la coccidn, el horno sélo mantendra

Y,
;ﬁ/
V"

los ajustes durante 60 segundos.

ENFRIAMIENTO/ ,ﬁ;

CUANDO FINALIZA UNA FUNCION, el horno puede ini- EL PROCESO DE ENFRIAMIENTO Se puede interrum-
ciar un proceso de enfriamiento. Esto es nor- pir, sin que el horno sufra ningun dafio, al abrir
mal. la puerta.

Tras finalizar dicho proceso el horno se apaga
de forma automatica.

APERTURA DE LA PUERTA

PULSE EL BOTON PARA ABRIR LA PUERTA.



B O TEMPORIZADOR > ©

A $ 8o = s X UTILICE ESTA FUNCION cuando necesi-
® Q O ~ 8 8—%"3 O ©® te medir el tiempo con exactitud
@ @ @ para, por ejemplo, cocer huevos o
pasta o dejar que suba un bizco-
cho antes de dorarse.

@ PuLse Los BoToNEs +/- para definir el tiempo que debe medirse.
0 PuLSE VARIAS VECES EL BOTON POTENCIA para ajustar la potenciaen O W.

© Puise L BOTON INICIO.

&Q CUANDO EL TEMPORIZADOR termine la cuenta atras, emitira una senal @)
\ acustica. <

(S) RELO) e ([

s O ¢ B = O = ¥ AL ENCHUFAR EL APARATO POR PRIME-
@O Q Oon:non S O Q@ RA VEZ O tras una interrupcion de
MOEEPA R O~ la corriente, la pantalla estara en
@ % blanco. Si el reloj no se pone en
hora, el visor permanecera en
blanco hasta que se programe el
tiempo de coccion.

PuLsE EL BOTON PARADA (3 segundos) hasta que el
digito de la izquierda (horas) parpadee.

PuLsE Los BOTONES +/- para programar las horas.

PuLsk EL BOTON INicio. Los dos digitos de la derecha (minutos)
parpadean.

PuLsE Los BOTONES +/- para programar los minutos.

PuLSE EL BOTON INICIO OTRA VEZ.

0 ©0 ©

EL RELOJ QUEDA AJUSTADO Y en funcionamiento.

Nota:

MANTENGA LA PUERTA ABIERTA MIENTRAS AJUSTA EL RELOJ. Asi tendrd 10 mi-
nutos para terminar de programarlo. De lo contrario, cada accion
tendra que realizarse en 60 segundos.

10



J) —_COCCION Y CALENTAMIENTO EN MICROONDAS. > \ s

e O £ 0o = EsTA FUNCION sirve para cocinar
@Q O B O O@/ﬁ Q O@ y calentar con normalidad, por
@ @ @ ejemplo, verduras, pescado, pata-
tasy carne.

@ Puse Los BoToNES +/- para programar el tiempo.
@ Puse varias VEcEs EL BOTON PoTENCIA para ajustar la potencia.

0 PuLsE EL BOTON INicIO.

UNA VEZ QUE SE INICIA EL PROCESO DE COCCION:

Basta con pulsar el botdn Inicio para aumentar el tiempo de coc-
cién en intervalos de 30 segundos. Cada vez que pulsa este botén, el
tiempo aumenta 30 segundos. También puede pulsar los botones
+/- para aumentar o reducir el tiempo.

ADEMAS, PUEDE CAMBIAR EL NIVEL DE POTENCIA pulsando el boton Poten-
cia. La primera vez que lo pulse, aparecerad el nivel de potencia se-
leccionado. Pulse varias veces el botén Potencia para variar el nivel.

NIVEL DE POTENCIA
SOLO MICROONDAS
NIVEL DE
Uso RECOMENDADO:
POTENCIA

CALENTAR BEBIDAS, agua, caldos, café, té y otros alimentos con un alto contenido de agua.
750 W | Si la comida contiene huevo o nata, elija una potencia inferior.
Coccién de verduras, pescado, carne, etc.

COCINAR ALIMENTOS MAS DELICADOS, cCOmO salsas de alto valor en proteinas o platos con

500w . . .
queso y huevo, y para terminar de cocinar guisos.

350 W | Coccion LENTA DE Guisos, fundir mantequilla.

160 W | DescongeLAR. Ablandamiento de mantequilla, quesos y helados.

OW | ProGrAMAR el tiempo de reposo (sélo al usar la funcion de temporizador).

11
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JETSTART > D
. £ 5 se o A X EsTA FUNCION SIRVE para calentar ra-
e 25 O @Q@

pidamente alimentos con alto
contenido de agua, como caldos,
café o té.

O O

o PuLsE EL BOTON INicio.

ESTA FUNCION COMIENZA AUTOMATICAMENTE con el nivel superior de po-
tencia de microondas y el tiempo de coccién configurado en 30 se-
gundos. Cada vez que pulse este botoén, el tiempo aumentara 30 se-
gundos. También puede pulsar los botones +/- para aumentar o re-
ducir el tiempo después de iniciarse esta funcion.

DESCONGELACION MANUAL

)

REALICE EL PROCEDIMIENTO DESCRITO en “Coccion 'y
calentamiento en microondas” y elija una poten-
cia de 160 W para la descongelacién manual.

)

INSPECCIONE Y COMPRUEBE EL ALIMENTO A INTERVALOS
REGULARES. Con la experiencia, sabra cuales son
los tiempos correctos para las diferentes can-
tidades.

Los ALIMENTOS cONGELADOS pueden colocarse di-
rectamente en el horno dentro de bolsas de
plastico, peliculas de plastico o paque-

plo, grapas).

LA FORMA DEL ENVASE condiciona el tiem-
po de descongelacion. Los envases pla-
nos se descongelan antes que los altos.

SEPARE EN TROZOs @ medida que vaya desconge-
ldndose.

Los trozos sueltos se descongelan con mayor
facilidad.

PROTEJA LAS PARTES DEL ALIMENTO uUe
empiecen a calentarse (por
ejemplo, los muslos y las ali-
tas de pollo) con trozos pe-
quenos de papel de alumi-
nio.

12

DE LA VUELTA A LAS PORCIONES GRANDES a la mitad
del proceso de descongelacion.

Los ALIMENTOS HERVIDOS, LOS GUISOS y las sal-

A LA HORA DE DESCONGELAR alimentos, es

mejor dejarlos ligeramente congelados
y permitir que el proceso finalice durante el
tiempo de reposo.

tes de carton, siempre que el envase no N
; . - sas se descongelan mejor si se remue-
contenga piezas metélicas (por ejem-
ven durante el proceso.

EL TIEMPO DE REPOSO POSTERIOR A LA DESCONGELACION
siempre mejora los resultados,
ya que permite que la tem-
peratura se distribuya uni-
formemente por todo el ali-
mento.




e JETDEFROST > Iovf Es
= 5o = UTILICE ESTA FUNCION sOlo cuando el
®© Q :8 _ 8% Q OCD peso neto sea de 100 g a 2 kg.

@ D 06 COLOQUE SIEMPRE LOS ALIMENTOS en el
plato giratorio de cristal.

o PuLsE EL BOTON JET DEFROST.
@ PuLse Los BoToNEs + / - para introducir el peso del alimento.

0 PuLsE EL BOTON INicIO.

DURANTE EL PROCESO DE DESCONGELACION, €l horno se detiene 'y

solicita que se dé la vuelta al alimento (TURN FOOL).

. Abra la puerta.

. Dé lavuelta al alimento.

. Cierre la puerta y pulse el botén Inicio para reanudar
el proceso.

Norta: El horno contintia automaticamente al cabo de 2 min. si no se
ha dado la vuelta al alimento. En este caso, la duracion del proceso
de descongelacién serd mayor.

PESO: ALIMENTOS CONGELADOS:

ESTA FUNCION REQUIERE INFORMACION - SI LA TEMPERATURA DE LOS ALIMENTOS ES SU-
SOBRE el peso neto de los alimen- PERIOR a |la temperatura de congela- y )
tos. El horno calculara automatica- cién maxima (-18°C), elija un peso infe- g ?

mente el tiempo necesario para acabar el pro- rior al real.

cedimiento. SI LA TEMPERATURA DE LOS ALIMENTOS ES IN- q

SI EL PESO ES INFERIOR O SUPERIOR AL RECOMENDADO: FERIOR a la temperatura de congela- i }
Realice el procedimiento descrito en “Coccion cién maxima (-18°C), elija un peso su- ¢

y calentamiento en microondas”y elija una po-  perior al real.

tencia de 160 W para descongelar.

ALIMENTO CONSEJOS

-
=«
4
o
4
o

Carne picada, chuletas, filetes o asados.
DE LA VUELTA A LA comiDA cuando el horno lo indique.

g

CARNE (100 g - 2 Kg)

&
&
&

o
A
o
A
o
B

Pollo entero, en piezas o filetes.
DE LA VUELTA A LA comipA cuando el horno lo indique.

o

Aves (100 g - 2 Kg)

B
ES
*

Enteros, lomos o filetes.
DE LA VUELTA A LA comiDA cuando el horno lo indique.

p,
25

PescaApo (100 g - 2 Kg)

f

PARA LOS ALIMENTOS QUE NO APARECEN EN ESTA TABLA Y Si el peso es inferior o superior al recomendado,
se deberd seguir el procedimiento de “Coccién y calentamiento en microondas” y elegir 160 W al
descongelar.

13
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GRATINADOR > v

UTILICE ESTA FUNCION para dorar la

¥ 5 es T =

P = ¥ . . .
o Q Q i% 8_(%3 Q ©® superficie de la comida.
®

® @

o PuLsE EL BOTON GRILL.

0 PuLsE Los BOTONES +/- para programar el tiempo.

9 PuLsE EL BOTON INIciO.

14

No DEJE LA PUERTA DEL HORNO abierta demasiado tiempo mientras utili-
za el gratinador para evitar que disminuya la temperatura.

Norta:

CUANDO SE PULSA EL BOTON GRiLL durante la coccion, la funcion de grati-
nador se activa y desactiva. El tiempo sigue disminuyendo aunque
la funcién de gratinador esté desactivada.

ASEGURESE DE QUE LOs UTENSILIOS empleados son resistentes al calor y aptos
para el horno antes de utilizarlos con el gratinador.

No utilice utensilios de pldstico con el gratinador. Se derretirian. Los ob-
jetos de madera o cartén tampoco son adecuados.



vowv A ool
D GRATINADOR COMBINADO IS .

e O e = O M UTILICE ESTA FUNCION PARA COCinar
= i 2 gratinados, lasafa, aves y pata-
®O O -0 ()_@é& Q O® tas asadas.
@ © ® ®

PuLSE EL BOTON GRILL.
PuLse EL BoTON PoTENCIA para ajustar la potencia de microondas.

PuLsE Los BOTONEs +/- para programar el tiempo.

-0~ )

PuLsE EL BOTON INicIO.

DURANTE EL FUNCIONAMIENTO puede apagar y encender la funcion de
gratinador pulsando el botén Grill.

LA POTENCIA DE MICROONDAS MAXIMA QUE PUEDE Utilizarse con el gratina-
dor se establece en fabrica.

Se puede apagar el microondas reduciendo el nivel de potencia a
0 W. Al alcanzar 0 W, el horno cambia al modo de sélo gratinar.

NIVEL DE POTENCIA

GRATINADOR COMBINADO

NIVEL DE POTENCIA UsO RECOMENDADO:

350-500 W | Coccion de aves, lasafay verduras

160-350W | Coccion de pescado y gratinados congelados
160 W Coccion de carne

ow Dorabo sélo durante la coccidon

15
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@ Putse Los BoTONES +/- para programar el tiempo.

6 PuLse EL

16

BOTON INIciO.

No es posiBLE cambiar el nivel de potencia o apagar y encender el
gratinador cuando se esta utilizando la funcién Crisp.

EL HORNO UTILIZA AUTOMATICAMENTE las funciones de microondas y gratina-
dor para calentar la bandeja Crisp. De este modo, la bandeja alcanza ra-
pidamente la temperatura adecuada para dorar y tostar la comida.

VErIFIQUE que la bandeja Crisp se encuentra correctamente colocada en
el centro del plato giratorio de cristal.

EL HorNo Y LA BANDEJA CRisp alcanzan temperaturas muy elevadas con
esta funcion.

No coLoque LA BANDEJA CRisp cALIENTE sobre superficies vulnerables al calor.

TENGA cuIDADO DE No TOCAR la superficie superior bajo la resistencia del grati-
nador.

UTiLICE MANOPLAS
o el mango especial suministrado cuando retire la
bandeja Crisp caliente. N

Uriuice la bandeja Crisp suministrada Unicamente
con esta funcion. Las bandejas similares de otros
fabricantes no dan buenos resultados con esta
funcién.

v
h___ g

¥ UTILICE ESTA FUNCION PARA calen-
_(;3?5 Q ©® tary cocinar pizzas y demas
alimentos con base de masa.
@ También es apropiada para
freir huevos con panceta, sal-
BOTON CRisP. chichas, hamburguesas, etc.



MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

LA LIMPIEZA ES EL UNICO MANTENIMIEN-
TO necesario normalmente.

SI NO MANTIENE LIMPIO EL HORNO, la su-
perficie del mismo se puede dete-
riorar y esto puede afectar negati-
vamente a la vida util del aparato y
posiblemente provocar una situa-
cion de peligro.

NO UTILICE ESTROPAJOS METALICOS,
LIMPIADORES ABRASIVOS, estro-
pajos de acero, panos ds-
peros u otros productos
que puedan estropear el
panel de mandos y las superficies internas
y externas del horno. Utilice una espon-
ja con detergente suave o papel de cocina
con un limpiador de cristales pulverizado.
Aplique el limpiador pulverizado sobre el
papel de cocina.
No purverice el limpiador directamente so-
bre el horno.

DE FORMA PERIODICA, Sera preciso retirar el
plato giratorio y su soporte para lim-
piar la base del horno, sobre todo

si se han derramado liquidos.

EL HORNO ESTA DISENADO para funcionar con el
plato giratorio.

No lo utilice si ha retirado el plato girato-
rio para limpiarlo.

UTILICE UN DETERGENTE SUAVE, agua y un pano sua-
ve para limpiar las superficies internas del hor-
no, las caras anterior y posterior de la puerta y
el marco de la misma.

@ No PERMITA QUE SE ACUMULE grasa ni otras
particulas de comida alrededor de la
puerta.

PARA LAS MANCHAS DIFICILES, hierva una taza de
agua en el horno durante 2 o 3 minutos. El va-
por ablandara la suciedad.

@ No UTILICE APARATOS DE LIMPIE-
ZA POR VAPOR en el horno mi-
croondas.

Los OLORES DEL INTERIOR DEL HORNO pueden elimi-
narse si se anade zumo de limén a una taza de
aguay se deja hervir en el plato giratorio unos
minutos.

EL GRATINADOR NO necesita limpieza ya que las
altas temperaturas queman las salpicaduras,
aunque se debe limpiar a intervalos periddicos
la superficie que tiene debajo. Limpielo con
agua caliente, detergente y una esponja. Si el
gratinador no se utiliza habitualmente, déje-
lo funcionando durante 10 minutos una vez al
mes para quemar las salpicaduras.

APTO PARA LAVAVAJILLAS:

SOPORTE DEL PLATO GIRATORIO.

PLATO GIRATORIO DE CRISTAL. @

MANGO DE LA BANDEJA CRisP.

LIMPIEZA ESPECIAL:
LA BanDEJA Crisp debe limpiarse con

aguay un detergente suave.
Las dreas muy sucias pue-
den limpiarse con un estro-

pajo y un limpiador suave.

Siempre se debe dejar enfriar la bandeja Crisp
antes de limpiarla.

@ No sumerja la bandeja Crisp en agua ni

la enjuague mientras esté caliente. El en-
friamiento rapido puede dafarla.

No uTILICE ESTROPAJOS DE ACERO. Se rayara la
superficie.

17



. GUIA DE LOCALIZACION DE AVERIAS

SI EL HORNO NO FUNCIONA, no solicite asistencia SI FUERA NECESARIO sustituir el cable de ali-
técnica antes de comprobar lo siguiente: mentacién, es preciso que
< El plato giratorio y su soporte estan coloca- sea el cable original. Soli-
dos en la posicién correcta. citelo a nuestro centro de
! El enchufe estd insertado correctamente asistencia. Este cable s6lo
en la toma de corriente. debe sustituirlo un técnico
! La puerta estd cerrada correctamente. cualificado.

~: Los fusibles no se han quemado y hay su-
ministro de energia eléctrica.

2 El horno dispone de ventilacién suficiente.

! Espere diez minutos e intente utilizar el
horno otra vez.

! Abray cierre la puerta antes de utilizarlo.

EsTAs coMmPROBACIONES EVITAN llamadas innecesa-

rias que ter!d'n’a que abo'narl. . . la extraccién de las cubiertas
Cuar’1do solicite a'5|stenC|a técnica, proporcione que protegen de la exposicién a la energia
el nimero de serie y el modelo del horno (vea de microondas.

la etiqueta de servicio). Si desea mas informa-
cién, consulte el folleto de la garantia.

LA ASISTENCIA TECNICA SOLO DEBE
& LLEVARLA A CABO UN TECNICO CUA-
LIFICADo. Es peligroso que
cualquier otra persona reali-
ce operaciones y reparacio-
nes técnicas que impliquen

No EXTRAIGA NINGUNA DE LAS CUBIERTAS DEL
HORNO.

DATOS SOBRE PRESTACIONES DE CALENTAMIENTO

CoNFORME coN LA NorRMA IEC 60705.
LA Comision ELecTroTECNICA INTERNACIONAL (IEC) ha desarrollado una norma para las pruebas compa-
rativas de rendimiento térmico de los hornos microondas. Para este horno, se recomienda lo si-

guiente:

Prueba|Cantidad|Tiempo aprox. Nivel de potencia Recipiente
123.1 | 7509 10 min 750 W Pyrex 3.220
1232 | 4759 5% min 750 W Pyrex 3.827
1233 | 900g 15 min 750 W Pyrex 3.838

133 500 g 2min40s Jer DeFrOST

ESPECIFICACIONES TECNICAS

TENSION DEL SUMINISTRO ELECTRICO 230 V/50 Hz
ENTRADA DE POTENCIA NOMINAL 1900 W
FusiBLE 10A
POTENCIA DE SALIDA DE MICROONDAS 750 W
LxAxH
DiMENSIONES EXTERIORES (LARGO X ANCHO X ALTURA) 382 x 595 x 320
DIMENSIONES INTERIORES (LARGO X ANCHO X ALTURA) 187 x 370 x 290
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INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES > 5 =

LEIA ATENTAMENTE E GUARDE-AS PARA CONSULTAS FUTURAS

NAO AQUEGA NEM UTILIZE MATERIAIS IN-
FLAMAVEIS NO interior ou perto do
forno. Os vapores poderao provo-
car um incéndio ou uma explosao.

NAo uTILIZE 0 SEU FORNO microondas
para secar téxteis, papel, especia-
rias, ervas, madeira, flores, frutos
ou outros materiais combustiveis.
Podera provocar um incéndio.

SE O MATERIAL NO INTERIOR / EXTERIOR
DO FORNO ARDER OU ORIGINAR FUMO,
mantenha a porta do forno fe-
chada e desligue o forno. Desli-
gue o cabo eléctrico ou a ener-
gia no quadro de fusiveis ou no
painel de disjuntores.

NAoO SUPERE OS TEMPOS DE COZEDU-
RA DOS ALIMENTOS. Podera provocar
um incéndio.

NAO DEIXE O FORNO SEM VIGILAN-

CIA, especialmente quando esti-
ver a utilizar papéis, plasticos ou
outros materiais combustiveis
no processo de cozedura. O pa-
pel podera carbonizar ou quei-
mar e alguns plasticos poderao
derreter se forem utilizados para
aquecer alimentos.

NAo uTiLizE quimicos corrosivos
ou vapores neste aparelho. Este
tipo de forno foi concebido es-
pecificamente para aquecer ou
cozinhar alimentos. Nao se desti-
na a ser utilizado em laboratérios
ou na industria.

20

OVOS

NAo UTILIZE O SEU FORNOMI- \ Y2
croondas para cozi- )
nhar ou aquecer ovos ~
COM Ou sem casca

dado que estes poderao explo-
dir mesmo apéds a conclusao do
aquecimento do microondas.

ESTE APARELHO PODE SER UTILIZADO
por criancas a partir dos 8 anos
de idade e por pessoas com ca-
pacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com pou-
ca experiéncia ou conhecimen-
tos desde que tenham supervi-
sao ou tenham recebido instru-
¢oes relativas a utilizacao do apa-
relho de forma segura e com-
preendam os riscos inerentes.

NAO DEIXE AS CRIANGAS BRINCAREM
com o aparelho.

A UTILIZAGAO, LIMPEZA E MANUTEN-
CAO PELO UTILIZADOR Nao devem ser
realizadas por criancas, salvo se
tiverem 8 anos de idade ou mais
e com supervisao.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES > 5 =

AVISO!

O APARELHO E AS SUAS PARTES
ACESSIVEIS PODE FICAR QUENTES
durante a utilizacao.

TENHA cuiDADO para ndo tocar nos
elementos de aquecimento.

As CRIANCAS COM MENOS DE 8 ANOS
DE IDADE devem ser mantidas
afastadas, salvo se forem
supervisionadas continuamente.

NAO UTILIZE O SEU

FORNO MICROONDAS
para aquecer @@
alimentos

ou liquidos em recipientes
fechados a vacuo. A pressao
aumenta e podera explodir

ou provocar danos quando for
aberto.

SE 0 CABO DE ALIMENTAGAO NECESSITAR
DE SER SUBSTITUIDO, devera sé-

lo por um cabo original, o qual
esta disponivel através
do nosso servico de
assisténcia técnica. O
cabo eléctrico sé devera
ser substituido por um
técnico de assisténcia
qualificado.

A ASSISTENCIA APENAS
DEVE SER EXECUTADA POR
l’lM TECNICO QUALIFICADO.
E perigoso uma pessoa que

nao um técnico qualificado
proceder a qualquer operagao
de assisténcia ou reparacao,

que envolva a remocgao de
qualquer tampa de proteccao
contra a exposicao a energia das
microondas.

NAO RETIRE NENHUMA TAMPA.

As JUNTAS DA PORTA E AS AREAS
DAS JUNTAS DA PORTA devem ser
inspeccionadas regularmente
para verificar se estao
danificadas. Se estas areas
estiverem danificadas, o
aparelho nao deve ser utilizado
até ter sido reparado por

um técnico de assisténcia
qualificado.
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DECLARACAO DE CONFORMIDADE (€ >

EsTE FORNO, que se destina a entrar em contacto
com produtos alimentares, estd em

conformidade com a Norma Europeia (C E)
N.c 1935/2004 e foi concebido, fabricado e
comercializado em conformidade com os

requisitos de seguranca da Diretiva "Baixa
tensao" 2006/95/CE (que substitui a diretiva
73/23/CEE e subsequentes emendas) e com os
requisitos de protecdo da diretiva "CEM"
2004/108/CE.

CONSELHOS PARA A PROTECAO DO AMBIENT

ELIMINAGAO DA EMBALAGEM

O material da embalagem é 100%

reciclavel, conforme indicado pelo simbolo de
. /2%

reciclagem (£ ).

As varias partes da embalagem devem ser

eliminadas de forma responsavel e

desmanteladas em conformidade com as
normas estabelecidas pelas autoridades locais.

POUPANGA DE ENERGIA

- Aqueca previamente o forno micro-ondas,
apenas se tal procedimento estiver
especificado na tabela de cozeduraou na
receita.

- Utilize formas para forno lacadas de preto
ou esmaltadas, porque absorvem melhor o
calor.

- Desligue o aparelho 10 a 15 minutos antes
do tempo de cozedura definido. Os
alimentos que necessitem de uma cozedura
mais prolongada continuarao a ser
cozinhados, mesmo com o aparelho
desligado.

22

ELIMINACAO DO PRODUTO

- Esteaparelho esta classificado de acordo
com a Diretiva Europeia 2012/19/UE relativa
aresiduos de equipamentos elétricos e
eletrénicos (REEE).

- Ao garantir a eliminacdo adequada deste
produto, estara a ajudar a evitar potenciais
consequéncias negativas para o ambiente e
para a saude publica, que poderiam resultar
de um tratamento inadequado dos residuos
deste produto.

- Osimbolo g no produto, ou nos
documentos que acompanham o produto,
indica que este aparelho nao deve ser
tratado como residuo doméstico e sim
transportado para um centro de recolha
adequado, para proceder a reciclagem do
equipamento elétrico e eletrénico.
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PRECAUCOES IMPORTANTES

H_y

GERAL
ESTE APARELHO DESTINA-SE EXCLUSIVA-
MENTE AO USO DOMESTICO!

ESTE APARELHO DESTINA-SE a ser uti-
lizado encastrado. Nao o utilize
como aparelho independente.

ESTE APARELHO DESTINA-SE a0 aqueci-
mento de alimentos e bebidas. A
secagem de alimentos ou roupa e
o aquecimento de almofadas de
aquecimento, chinelos, esponjas,
panos molhados ou objectos se-
melhantes pode causar o risco de
ferimentos, ignicao ou incéndio.
O APARELHO NAO DEVERA SER LIGADO
sem alimentos no forno quando
utilizar as microondas. Se o fizer,
poderd danificar o aparelho.

PARA TESTAR O FUNCIONAMENTO dO
forno, coloque um copo de dgua
no seu interior. A dgua absorve-
ra a energia das microondas e o
forno nao sera danificado.

NAo UTILIZE A CAVIDADE para arma-
zenar objectos.

RETIRE Fi0s ou LAcos do papel
ou de sacos de pldstico an-
tes de os colocar no forno.

FRITOS

NAo UTILIZE O SEU FORNO MICROON-
DAs para fritar, uma vez que
a temperatura do
6leo nao pode ser
controlada.

UTILIZE LUVAS PARA FORNOS para evitar

gueimaduras quando tocar nos re-
cipientes, em componentes do for-
Nno e nas cacarolas apos a cozedura.

LIQUIDOS

POR EXEMPLO, BEBIDAS N\ —
ou AGUA. Podera ocor-

rer um sobreaqueci- <= =

mento do liquido além do ponto

de ebulicdo sem que se verifique

o borbulhar. Tal podera resultar

num derramamento subito do li-

quido quente.

Para evitar esta possibilidade, de-

vera seguir 0s passos seguintes:

1. Evite utilizar recipientes estrei-
tos com gargalos apertados.

2. Mexa o liquido antes de colocar
o recipiente no forno e deixe a
colher de cha no recipiente.

3. Apods o0 aquecimento, deixe-o
repousar um pouco e, de se-
guida, mexa novamente antes
de retirar o recipiente do forno.

CUIDADO

PARA MAIS DETALHES, consulte sem-
pre um livro de receitas para mi-
croondas. Especialmente se pre-
tender cozinhar ou aquecer ali-
mentos que contenham alcool.

DEPoIs DE AQUECER COMIDA

ou liquidos para bebé

num biberdo ou num @
recipiente de comida

para bebé, mexa e verifique sem-
pre a temperatura antes de servir.
Tal assegurard que o aquecimento
estd bem distribuido e serd evitado
o risco de escaldar ou de queimar.
Certifique-se de que a tampa e
a tetina foram retiradas antes
de aquecer!
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A INSTALACAO > A
. MONTAGEM DO ELECTRODOMESTICO

SIGA AS INSTRUGOES DE MONTAGEM FORNECIDAS
em separado quando proceder a instala-
¢ao do electrodomeéstico.

ANTES DE LIGAR
VERIFIQUE SE A VOLTAGEM indica- CeRrTIFIQUE-SE de que a cavidade
da na chapa de caracteristicas do forno esta vazia antes de pro-

equivale a voltagem de corrente  ceder a montagem.

eléctrica da sua casa. CERTIFIQUE-SE DE QUE O APARELHO

NAO ESTA DANIFICADO. Verifique se

a porta do forno fecha perfeita-
mente contra o suporte da porta
DAs localizadas na e se a junta interna da porta esta
parte lateral da pa- danificada. Esvazie o forno e lim-
rede da cavidade pe o interior com um pano humi-
do forno. Evitam que a gordura do e macio.

e as particulas de alimentos en-

trem nos canais de entrada do

microondas.

NAO RETIRE AS PLACAS
DE PROTECGAO DE EN-
TRADA DO MICROON-

24



NAo LIGUE 0 APARELHO Se este pos-
suir um cabo de alimentacao da-
nificado, se nao estiver a funcio-
nar correctamente, se estiver da-
nificado ou se tiver sofrido uma
gueda. Nao mergulhe a ficha ou
o cabo de alimentacao em agua.
Mantenha o cabo afastado de
superficies quentes. Podera pro-
vocar choques eléctricos, incén-
dios ou outros perigos.

SE 0 CABO ELECTRICO FOR DE-

#” MASIADO CURTO, solicite a um
4\\‘9@ electricista ou a um técnico
"&gﬁ/ qualificado a instalacao de

microondas.

uma tomada junto do forno

O cABO DE ALIMENTACAO devera ter
um comprimento suficiente para
permitir a ligacao do aparelho,
encastrado no mével, a tomada
de alimentacao.

PARA QUE A INSTALAGAO esteja em
conformidade com as normas de
seguranca atuais, devera utilizar
um interruptor omnipolar com
uma distancia minima entre os
contactos de 3 mm.

DEPOIS DE LIGAR

O FORNO SO PODERA SER LIGADO S€
porta do mesmo estiver bem fe-
chada.

A LIGACAO DESTE APARELHO A TERRA €
obrigatéria por lei. O fabricante
nao se responsabiliza por quais-
quer ferimentos em pessoas, ani-
mais ou danos em objectos devi-
dos a inobservancia deste requi-
sito.

Os fabricantes nao se responsa-

bilizam por quaisquer problemas
provocados pela inobservancia
destas instrucoes por parte do
utilizador.

25



H_y

ACESSORIOS s A

GERAL

ExisTem varios acessérios disponiveis no merca-
do. Antes de compra-los, certifique-se de que
sdo adequados para serem utilizados com mi-
croondas.

ANTES DE COZINHAR, CERTIFIQUE-SE de que 0s uten-
silios que vai utilizar sao =4

re5|stente§ ao calordo fqr \\{77 Q l)l/’\\
no e permitem que as mi- \,&

croondas passem através

deles.

QUANDO COLOCAR ALIMENTOS E ACESSORIOS NO forno
microondas, certifique-se de que ndo entram
em contacto com o interior do forno.

Isto é especialmente importante com aces-
sorios de metal ou com partes metalicas.
SE ACESSORIOS COM PARTES METALICAS entrarem em
contacto com o interior do forno, enquanto
este estiver a funcionar, ocorrerd uma faisca e
o forno poderd ficar danificado.

ANTES DE LIGAR O FORNO CERTIFIQUE-SE sempre de que
o prato rotativo consegue rodar liviemente.

SUPORTE DO PRATO ROTATIVO
UTILIZE O SUPORTE DO PRATO ROTATIVO
por baixo do prato rotativo de vi-
dro. Nunca coloque quaisquer ou-
tros utensilios no suporte do pra-
to rotativo.
=2 Monte o suporte do prato rotativo no for-
no.

=0

PRATO ROTATIVO DE VIDRO
UTILIZE 0 PRATO ROTATIVO DE VIDRO cOmM todos 0s
métodos de cozedura. Este pra-
to recolhe os salpicos de liqui-
dos e as particulas de comida
que de outro modo iriam man-
char e sujar o interior do forno.
=~ Coloque o prato rotativo de vidro no res-
pectivo suporte.

PEGA CRISP

UTILIZE A PEGA CRISP ESPECIAL FOR-

NECIDA para retirar o prato Crisp quente
do forno.

\\,ﬁ)\\

PRATO CRISP

COLOQUE 0S ALIMENTOS DIRECTAMENTE NO PRATO CRISP.
Quando utilizar o prato
Crisp, use sempre o prato
rotativo de vidro como su-
porte.

NAO COLOQUE QUAISQUER UTENSILIOS NO
prato Crisp ja que este aquecera rapi-
damente e podera danificar o utensilio.

O praTo CRISP pode ser pré-aquecido antes de
ser utilizado (méx. 3 min.). Use sempre a fun-
¢ao Crisp quando pré-aquecer o prato Crisp.

=0

BLOQUEIO DAS TECLAS

ESTA FUNGAO AUTOMATICA DE SEGURANGA E ACTIVA-
DA UM MINUTO APOs O forno ter regressado g

ao "modo stand by". (O forno estd em gg’
"stand by" quando aparecer oreld- K¢

gio de 24 horas ou, se o reldgio néo ti-

ver sido configurado, quando o visor esti-
ver em branco).
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A PORTA DEVE SER ABERTA E FECHADA POI €X. quan-
do colocar alimentos no interior, antes de sol-
tar o fecho de seguranca. Caso contrario, o vi-
sor apresentard "DOOR".

mr II._I
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INTERROMPER OU PARAR A COZEDURA

PARA INTERROMPER A COZEDURA:

A COZEDURA PODE SER INTERROM- e
PIDA para verificar, virar ou /
mexer os alimentos, abrindo “

a porta. O ajuste serd manti- M

do durante 10 minutos.

PARA PROSSEGUIR COM A COZEDURA:

FECHE A PORTA € prima o botéo Start

UMA VEZ. A cozedura é reiniciada @
a partir do ponto em que foi inter-

rompida.

SE PREMIR 0 BOTAO START DUAS VEZES aumentara
o tempo em 30 segundos.

SE NAO QUISER CONTINUAR A COZINHAR:
RETIRE 0s ALIMENTOS, feche a porta e
prima o botao STOP.

o)

SOARA UM SINAL SONORO UMa ou
duas vezes por minuto, durante
10 minutos, quando a cozedura
estiver concluida. Prima o botao
STOP ou abra a porta para anular o sinal.
Nota: Quando o processo de cozedura estiver
concluido, o forno sé manterd os ajustes ac-
tuais durante 60 segundos se a porta for aber-
ta e novamente fechada.

A ARREFECIMENTO > A

SEMPRE QUE UMA FUNGAO E CONCLUIDA, O forno inicia
um procedimento de arrefecimento. E normal.
Ap0s este procedimento o forno desliga-se au-
tomaticamente.

O PROCEDIMENTO DE ARREFECIMENTO pode ser in-
terrompido através da abertura da porta, pois
nao provocara qualquer tipo de dano ao forno.

ABERTURA DA PORTA

PRIMA 0 BOTAO PARA ABRIR A PORTA.
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TEMPORIZADOR DE COZINHA

=Q Hrah
- a i r
o G430

@ ®

Qs 6 Oe
O~ ®

PRIMA 0s BOTOES +/- para ajustar o tempo a medir.

PRriMA o BoTAO PoweR Vvdrias vezes para definir a

poténcia para O W.

PRrIMA 0 BOTAO START (INICIAR).

®

(©)

OUVIR-SE-A UM SINAL SONORO sempre que o temporizador tiver
concluido a contagem decrescente.

RELOGIO

Ll
\

/1

Prima o BoTAo SToP (3 segundos) até
esquerdo (horas) comecar a piscar.

2o

Oe

8—@2& Q %

o digito

PRIMA 0s BOTOES +/- para ajustar as horas.

-

O

UTILIZE ESTA FUNGAO sempre que
necessitar de um temporizador
de cozinha para medir o tempo
exacto em varios procedimen-
tos tais como a cozedura de ovos,
de massas ou para permitir que a
massa suba antes de confeccio-
nar bolos, etc.

@

(&)

QUANDO O APARELHO E LIGADO PELA
PRIMEIRA VEZ OU ap0ds uma falha

de energia, o visor fica em bran-
co. Se o relégio nao for ajustado,
0 visor permanecera em branco
até que o tempo de cozedura seja
ajustado.

Prima o BoTAo START (IniciAR). (Os dois digitos direitos (minutos)

comegam a piscar).

PRIMA 0s BOTOES +/- para ajustar os minutos.

PRIMA NOVAMENTE O BOTAO START.

Norta:

ELOGIO FICA AJUSTADO € em funcionamento.

MANTENHA A PORTA ABERTA DURANTE O AJUSTE DO RELOGIO. Tera assim cerca
de 10 minutos para ajustar o relégio. De outro modo, tera de con-

cluir cada passo num periodo de 60 segundos.



) COZINHAR E AQUECER COM MICROONDAS >\

UTILIZE ESTA FUNGAO para cozinhar e

S - ¥ 5 se — = *
@Q O :8 8—@25 Q O@ aquecer normalmente legumes,
@

) ©) peixe, batatas e carne.

@ Priva 05 BOTOES +/- para ajustar o tempo.
@ Prima 0 BOTAO DE POTENCIA Varias vezes para ajustar a poténcia.

© Prima 0 BoTAO START (INICIAR).

AsSIM QUE O PROCESSO DE COZEDURA TIVER SIDO INICIADO:

O tempo pode ser facilmente aumentado em intervalos de 30 segundos,
premindo o botéo Start (Iniciar). Cada vez que premir aumentara o tem-
po em 30 segundos. Podera ainda alterar o tempo rodando os botdes +/-
para aumentar ou diminuir o tempo.

SE PREMIR 0 BoTAO Power podera também alterar o nivel de poténcia. De-
pois de premir pela primeira vez, serd visualizado o nivel de poténcia ac-
tual. Prima o botdo Power varias vezes para alterar o nivel de poténcia.

NIVEL DE POTENCIA

APENAS MICROONDAS

Potencia Uso SUGERIDO:

AQUECER BEBIDAS, a4gua, sopas brancas, café, cha ou outros alimentos com elevado
contelido de dgua. Se os alimentos contiverem ovos ou cremes, seleccione uma
poténcia inferior.

Cozedura de peixe, legumes, carne, etc.

750 W

CozZINHADOS MAIS CUIDADOSOS, por exemplo, molhos com elevado grau de proteinas,

500 W o .
queijo e pratos com ovos e para concluir a cozedura de cagarolas.

350 W | CozINHAR ESTUFADOS, derreter manteiga.

160 W | DesconGELAR. Derreter manteiga, queijos e gelados.

O W | Para DEFINIR O tempo de repouso (apenas quando utilizar o temporizador).
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D JETSTART > O

2O O

o PRIMA 0 BOTAO START.

f% 8—@2& O <DC>@

ESTA FUNGAO E UTILIZADA para o
aquecimento rapido de alimen-
tos com um elevado conteluido de
agua, tais como sopas brancas,
café ou cha.

ESTA FUNGAO COMEGCA AUTOMATICAMENTE cCOm 0 nivel de poténcia maxi-
mo do microondas e com o tempo de cozedura definido para 30 se-
gundos. Cada pressdo adicional aumentara o tempo em 30 segun-
dos. Também podera alterar o tempo premindo os botdes +/- para
aumentar ou diminuir o tempo ap6s o inicio da funcao.

DESCONGELACAO MANUAL

*

SiGA 0 PROCEDIMENTO “Cozinhar e aquecer com o
microondas” e seleccione o nivel de poténcia de
160 W sempre que descongelar manualmente.

*

VERIFIQUE E INSPECCIONE OS ALIMENTOS FREQUENTEMEN-
TE. A experiéncia fara com que consiga obter
os tempos correctos para as diferentes quanti-
dades de alimentos.

ALIMENTOS CONGELADOS EM SACOS DE PLASTICO, peli-
culas de plastico ou embalagens de cartao po-
dem ser colocados directamente no for-

no, desde que a embalagem nao tenha )
partes metalicas (por ex. fios ou lacos

de metal).

v/

VIRE GRANDES PEDAGOS @ meio do processo de
descongelacao.

ALIMENTOS COZIDOS, GUISADOS E MOLHOS DE
( cArRNE descongelam melhor se mexidos
durante o tempo de descongelacéo.

A FORMA DA EMBALAGEM altera o tempo de 7 ( E AconseLHAVEL N0 deixar desconge-

descongelacao. Embalagens baixas des-
congelam mais depressa do que um bloco
profundo.

SEPARE 0s PEDACOS & medida que comecarem a
descongelar.

Os pedacos individuais descongelam mais fa-
cilmente.

CUBRA AREAS DOS ALIMENTOS COM pe-
quenos pedacos de folha de
aluminio se comecarem a fi-
car quentes (por ex.: coxas e
asas de frango).

30

lar completamente os alimentos e permi-
tir que o processo termine durante o tempo

de espera.
C.-

O TEMPO DE ESPERA APOS A DESCON-
GELACA0O melhora sempre o re-
sultado, ja que a temperatu-
ra sera distribuida de for-
ma uniforme por todos os al
mentos.
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o PRriMA o0 BoTAO JET DEFROST.

O@/a Q O@
® 6

A runcgAo JET DEFROST SO DEVE SER
UTILIZADA se 0 peso liquido do ali-
mento se situar entre 100 g - 2 Kg.
CoLOQUE SEMPRE 0 alimento no pra-
to rotativo de vidro.

@ Prima 0s BoTGES + / - para ajustar o peso dos alimentos.

© Priva 0 BoTAO START (INICIAR).

A MEIO DO PROCESSO DE DESCONGELAGCAO O FORNO PARA E PEDE-LHE PARA

TURN FOOD os alimentos.
. Abraa porta.
~: Vire os alimentos.

! Feche a porta e reinicie premindo o botdo Iniciar.

Norta: O forno continua automaticamente ap6s 2 minutos se os ali-
mentos néo tiverem sido virados. Neste caso, o tempo de descon-

gelacdo serd mais longo.

PESO:

EsTa FungAo tem de saber o peso li- =

quido do alimento. O forno calcu- /&
la, entdo, automaticamente o tem-

PO necessario para concluir o processo.

SE O PESO FOR INFERIOR OU SUPERIOR AO PESO RECOMEN-
DADO: Siga 0 procedimento "Cozinhar e aque-
cer com microondas" e seleccione 160 W quan-
do descongelar.

ALIMENTOS CONGELADOS:

SE O ALIMENTO ESTIVER MAIS QUENTE dO

que a temperatura de descongelacao
(-18°C), seleccione um peso inferior é
para o alimento.

SE O ALIMENTO ESTIVER MAIS FRIO dO que a
temperatura de descongelacao (-18°C), {
seleccione um peso superior para o
alimento.

»

ALIMENTO

SUGESTOES

*
&
&

CARNE (100g - 2,0Kg)

%

Carne picada, costeletas, bifes ou assados.
Vige o ALIMENTO quando tal Ihe for solicitado pelo forno.

N
+
+

Aves (1009 - 2,0Kg)

o

Frango inteiro, pedacos de frango ou filetes de frango.
VIRe o ALIMENTO quando tal Ihe for solicitado pelo forno.

Peixe (1009 - 2,0Kg)

Postas inteiras ou filetes.
Vire o ALiMenTo quando tal Ihe for solicitado pelo forno.

PARA ALIMENTOS NAO INDICADOS NESTA TABELA € se O peso for inferior ou superior ao peso recomendado, siga
o procedimento "Cozinhar e aguecer com o microondas" e escolha 160 W ao descongelar.
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GRELHADOR > v

oo UTiLiZE ESTA FUNGAO PARA aloirar a
~ . .
Lo Q O® superficie dos alimentos.

® ) ®

o PRIMA 0 BOTAO GRILL.

0 PRIMA 0s BOTOES +/- para ajustar o tempo.

© Prima o BoTAO START (INICIAR).
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NAo DEIXE A PORTA DO FORNO ABERTA durante longos periodos de tempo
quando o Grelhador estiver em utilizagdo, pois provocara uma que-
da na temperatura.

Norta:

SE PREMIR 0 BoTAO GRILL durante a cozedura liga e desliga a resisténcia
do grelhador. O temporizador continuara a fazer a contagem quan-
do a resisténcia do grelhador for desligada.

CERTIFIQUE-SE DE QUE 0s UTENSsILIOS Utilizados sdo resistentes ao calor e
adequados para utilizagéo num forno microondas antes de grelhar
com eles.

Nio uniLize utensilios de pldstico para grelhar. Poderao derreter. Os
utensilios de madeira ou de papel também ndo séo adequados.
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2§ GRILLCOMBI > Y\

e O e = O M UTiLIZE ESTA FUNGAO PARA cozinhar

= - ) & alimentos tais como gratinados,

®O O -0 O G)é& Q O ® lasanha, aves e batatas assadas.
@ O ® O,

PRIMA 0 BOTAO GRILL.
PrimMA o BoTA0o Power para definir a poténcia das microondas.
PRrimMA os BOTOES +/- para ajustar o tempo.

PRIMA 0 BOTAO START.

-0~

DuURANTE A oPERAGAO poderd ligar ou desligar a resisténcia do grelha-
dor premindo o botao Grill.

O NiVEL DE POTENCIA MAXIMO POSSIVEL DAS MICROONDAS a0 utilizar o Grelha-
dor esta limitado a um nivel definido de origem.

E possivel desligar as microondas reduzindo o nivel de poténcia das
microondas para 0 W. Quando alcancar 0 W, o forno passa para o
modo Grelhador.

NIVEL DE POTENCIA
GRILL COMBI
Poténcia Uso SUGERIDO:

350 -500 W| CozinHAR aves, lasanha e legumes

160 - 350 W| CozINHAR peixe e gratinados congelados

160 W COZINHAR carne

ow ALOIRAR apenas durante a cozedura
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@ PrvaoBotAO CRisp.

yeovw
CRISP >

¥ UTILIZE ESTA FUNGAO PARA aquecer

_(;3?5 Q ©® e cozinhar pizzas e outros ali-
mentos a base de massa.

@ Serve ainda para fritar bacon
e ovos, salsichas, hamburgue-
res, etc.

li@

@)

@ Priva os BoTGES +/- para ajustar o tempo.

© Prima o BoTAO START (INICIAR).
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E IMPOSSIVEL ALTERAR OU LIGAR E DESLIGAR O nivel de poténcia ou o Gre-
Ihador, ao utilizar a fungao Crisp.

O FORNO TRABALHA AUTOMATICAMENTE COm as microondas e o Grelhador
de modo a aquecer o prato Crisp. Deste modo o prato Crisp atingi-
rad rapidamente a sua temperatura de funcionamento e comecara a
aloirar e a gratinar os alimentos.

CEerTiFIQUE-SE de que o prato Crisp estd correctamente posicionado no
centro do prato rotativo de vidro.

O Forno E o PrATO Crisp ficam demasiado quentes ao utilizar esta fungdo.

Nio coLoque o praTo CRisp QUENTE em superficies susceptiveis ao calor.

SEJA CUIDADOSO, NAO TOQUE no tecto por baixo da resisténcia do Grelhador.

UTILIZE LUVAS PARA FORNOS
ou a pega Crisp especial fornecida para retirar o
prato Crisp quente. o

Umiuize Apenas o prato Crisp fornecido com esta

funcdo. Outros pratos Crisp disponiveis no mer-

cado néo fornecerdo o resultado correcto quan- \ >
do utilizar esta funcéo.



MANUTENCAO E LIMPEZA

A LIMPEZA E A UNICA MANUTENGAO
normalmente requerida.

A FALTA DE LIMPEZA DO FORNO PO-
dera provocar a deterioracao da
sua superficie, situacdao que po-
derd afectar o tempo de vida util
do aparelho e provocar possiveis
situacdes perigosas.

NAO UTILIZE ESFREGOES DE METAL
ABRASIVOS, PRODUTOS DE LIMPE-
ZA ABRASIVOS, esfregdes de
palha de aco, panos are-
nosos, etc. pois poderéo
danificar o painel de controlo e as superficies
interior e exterior do forno. Use uma esponja
com um detergente suave ou um bocado de
rolo de cozinha com limpa vidros. Aplique o
limpa vidros no rolo de cozinha.

Nio aponte o spray directamente para o
forno.

EM INTERVALOS REGULARES, especialmen-
te se ocorrerem derramamentos,
retire o prato rotativo, o suporte

do prato rotativo e limpe a base

do forno.

EsTE FORNO Fol CONCEBIDO para funcionar com o
prato rotativo no seu lugar.

@ Nao utilize o forno microondas quando o
prato rotativo for retirado para limpeza.
UTILIZE UM DETERGENTE SUAVE, 4gua e um pano
macio para limpar as superficies interiores, a

parte da frente e de trds da porta e a abertu-
ra da porta.

@ NAO PERMITA A ACUMULACAO DE GORDURAS OU
particulas de alimentos em redor da porta.
PARA A suJIDADE DIFiciIL, ferva uma chavena de

agua no forno durante 2 ou 3 minutos. O vapor
ird amolecer a sujidade.

D

NAO UTILIZE APARELHOS DE LIMPE-
ZA A VAPOR para limpar o seu
forno microondas.

Os ODORES NO INTERIOR DO FORNO PODEM SER ELIMI-
NADOS ADICIONANDO SUMO DE LIMAO a uma chavena
com agua, colocando-a no prato rotativo e fer-
vendo durante alguns minutos.

A RESISTENCIA DO GRELHADOR N30 necessita de
qualquer tipo de limpeza ja que o calor inten-
so permite queimar quaisquer salpicos, mas a
parte superior situada por baixo podera neces-
sitar de ser limpa regularmente. Devera efec-
tuar essa limpeza com 4dgua tépida, detergen-
te e uma esponja. Se nao utilizar o grelhador
regularmente, deixe-o em funcionamento du-
rante 10 minutos por més para queimar quais-
quer salpicos.

APTOS PARA A MAQUINA DE LAVAR LOICA:

PRATO ROTATIVO DE VIDRO.

PeGa CRisp.
\,71

LIMPEZA CUIDADOSA:
O prATO CRISP deve ser limpo com

4dgua e um detergente suave.
As zonas muito sujas podem
ser limpas com uma esponja

e um detergente suave.
DEixe QuE o PRATO CRISP ARREFEGA antes de proce-
der a sua limpeza.
NAo mergulhe ou enxaglie em dgua en-
@ quanto estiver quente. Um arrefecimen-
to rapido podera danifica-lo.
@ NAo UTILIZE ESFREGOES DE PALHA DE ACO. PO-
derao riscar a superficie.



GUIA PARA RESOLUCAO DE PROBLEMAS

SE 0 FORNO NAO FUNCIONAR, Nd0 chame a assisténcia
antes de verificar os seguintes pontos:

e~

e~

e~

e~

e~

e~

e~

Se o prato rotativo e o respectivo suporte es-
tdo no lugar.

Se aficha estd bem metida na tomada da pa-
rede.

Se a porta esta bem fechada.

Verifique os fusiveis e certifique-se de que ha
energia eléctrica em sua casa.

Verifique se o forno possui uma boa ventilacao.
Aguarde 10 minutos e tente ligar novamen-
te o forno.

Abra e volte a fechar a porta antes de ligar
novamente o forno.

Tupo IsTO SERVIRA PARA EVITAR deslocacdes desnecessa-
rias do técnico, as quais Ihe serdo cobradas.

Quando chamar a Assisténcia, indique o nimero de
série e o numero de modelo do forno (ver a etiqueta
de assisténcia). Consulte o seu livro de garantia para
mais sugestoes.

SE O CABO DE ALIMENTAGAO NECESSITAR DE SER
SuBsTITUIDO, devera sé-lo por
um cabo original, o qual esta
disponivel através do nos-
so servico de assisténcia
técnica. O cabo eléctrico sé ,,
devera ser substituido por um (2
técnico de assisténcia quali-
ficado.

A ASSISTENCIA APENAS DEVE SER EXE- _
CUTADA POR UM TECNICO QUALIFICA-
po. E perigoso uma pessoa que
ndo um técnico qualificado
proceder a qualquer opera-
¢do de assisténcia ou reparacdo,

que envolva a remocgdo de qualquer tam-
pa de protec¢do contra a exposicdo d ener-
gia das microondas.

NAo RETIRE NENHUMA TAMPA.

DADOS PARA TESTAR O DESEMPENHO DO AQUECIMENTO

Em conFORMIDADE com A NorRMA IEC 60705.
A ComissAo ELECTROTECNICA INTERNACIONAL Criou uma norma para efectuar testes comparativos do de-
sempenho de aquecimento dos diferentes fornos microondas. Recomendamos o seguinte para

este forno:
Teste |Quantidade| Tempo aprox. Nivel de poténcia Recipiente
12.3.1 7509 10 min 750 W Pirex 3.220
12.3.2 4759 5% min 750 W Pirex 3.827
1233 900 g 15 min 750 W Pirex 3.838
133 5009 2 min 40 seg JeT DeFROST
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ESPECIFICACOES TECNICAS

TENSAO DE ALIMENTAGAO 230 V/50 Hz
ENTRADA DE POTENCIA NOMINAL 1900 W
FusiveL 10A
PoTENcIA DE sAibA MO 750 W
AxLxP
DimensoEs EXTERNAS (AXLxP) 382 x 595 x 320
DiMENSOES INTERNAS (AXLxP) 187 x 370 x 290
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IMPORTANTI PRECAUZIONI DI SICUREZZA i%

LEGGERE ATTENTAMENTE E CONSERVARE PER ULTERIORI

CONSULTAZIONI

NON RISCALDARE O USARE MATERIALI IN-
FIAMMABILI all'interno o vicino al
forno. | vapori potrebbero causa-
re pericoli d'incendio o di esplo-
sione.

Non usage il forno a microonde
per asciugare tessuti, carta, spe-
zie, erbe, legno, fiori, frutta o al-
tro materiale combustibile. Po-
trebbe insorgere un rischio di in-
cendio.

SE IL MATERIALE ALL'INTERNO O ALL'E-
STERNO DEL FORNO DOVESSE INCENDIAR-
s 0 SE SI NOTA FUMO, tenere chiu-
so lo sportello e spegnere il for-
no. Staccare la spina dalla presa
di corrente o disinserire I'alimen-
tazione generale sul quadro elet-
trico.

NON CUOCERE ECCESSIVAMENTE GLI ALI-
mEenTI. Potrebbe insorgere un ri-
schio di incendio.

NON LASCIARE IL FORNO INCUSTODI-
T0, specialmente quando si usa-
no carta, plastica o altri materiali
combustibili durante il processo
di cottura. La carta potrebbe car-
bonizzarsi o bruciare e alcuni tipi
di plastica potrebbero sciogliersi
con il calore.
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Non usare prodotti chimici o va-

pori corrosivi in questo apparec-
chio. Questo tipo di forno ¢ pro-
gettato per il riscaldamento o la

cottura di alimenti. Non deve es-
sere usato per scopi industriali o
di laboratorio.

UOVA

NON USARE IL FORNO A MICRO- \@/f’
ONDE per cucinare o ri-

scaldare uova intere, ~
con 0 senza guscio, poiché po-
trebbero esplodere (anche dopo
il processo di riscaldamento a
microonde).

QUESTO APPARECCHIO PUO ESSERE USA-
10 da bambini di eta superio-

re a 8 anni e da persone con ri-
dotte capacita fisiche, sensoria-
li o mentali o con esperienza e
conoscenza inadeguate, solo se
sono sorvegliati o se e stato loro
insegnato come usare l'apparec-
chio in condizioni di sicurezza e
se sono a conoscenza dei perico-
li che pud comportare.

| BAMBINI NON DEVONO GIOCARE CON
I'apparecchio.

LA PULIZIA E LA MANUTENZIONE NON
devono essere effettuate da
bambini, a meno che abbiano
piu di 8 anni e non siano sorve-
gliati da adulti.
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IMPORTANTI PRECAUZIONI DI SICUREZZA {%

AVVERTENZA!

L’APPARECCHIO E | SUOI COMPONENTI
ACCESSIBILI DIVENTANO CALDI durante
|'uso.

FARE ATTENZIONE @ nON toccare le
resistenze.

| BAMBINI DI ETA INFERIORE A 8 ANNI
devono essere tenuti lontani
dall'apparecchio a meno che
non siano sempre controllati.

NON USARE IL FORNO A MICROONDE

per riscaldare %
&

alimenti o liquidi

in contenitori @@
sigillati. Laumento
di pressione potrebbe causare

danni o esplosioni all'apertura
del contenitore.

IL CAVO DI ALIMENTAZIONE DEVE ESSERE
sostituito solo con un cavo
originale, disponibile tramite la
rete di assistenza. Il cavo .
di alimentazione deve
essere sostituito solo da'
personale specializzato.

GLI INTERVENTI DI ASSISTENZA A
DEVONO ESSERE EFFETTUATI
ESCLUSIVAMENTE DA TECNICI
QUALIFICATI. E pericoloso
per qualunque persona
non qualificata
effettuare operazioni di
assistenza o riparazione che
comportino la rimozione dei
pannelli di copertura, in quanto
tali pannelli forniscono la
protezione necessaria contro
I'energia delle microonde.

NON RIMUOVERE NESSUN PANNELLO DI
COPERTURA.

LE GUARNIZIONI DELLO SPORTELLO E LE
ZONE CIRCOSTANTI devono essere
controllate periodicamente. In
caso di danni, non utilizzare
I'apparecchio finché non sia
stato riparato da un tecnico
qualificato.
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QuEesTo ForNO, destinato al contatto con prodotti

alimentari, e conforme al regolamento europeo

DICHIARAZIONE DI cowmww

(C €) n.1935/2004 ed ¢ stato progettato,

fabbricato e immesso sul mercato in conformita

ai requisiti di sicurezza della direttiva “Bassa

tensione”2006/95/CE (che sostituisce la
direttiva 73/23/CEE e successive modifiche) e ai
requisiti di protezione della direttiva
“Compeatibilita elettromagnetica”2004/108/CE.

CONSIGLI PER LA SALVAGUARDIA DELLAMBIENT

SMALTIMENTO DEL MATERIALE DA IMBALLAGGIO

Il materiale diimballaggio é riciclabile al 100% ed

& contrassegnato dal simbolo diriciclaggio (L’?_) )-

Le varie parti dell'imballaggio devono pertanto
essere smaltite responsabilmente e in stretta
osservanza delle norme stabilite dalle autorita
locali competenti.

RISPARMIO ENERGETICO
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Preriscaldare il forno a microonde solo se
specificato nella tabella di cottura o nella
ricetta.

Usare stampi da forno laccati o smaltatiin
colori scuri, in quanto assorbonoil calore in
modo molto piu efficiente.

Spegnere l'apparecchio 10/15 minuti prima
del tempo di cotturaimpostato. Nel caso di
cibi che richiedano tempi lunghi, questi
continueranno comungue a cuocere anche
se I'apparecchio e spento.

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Questo apparecchio € conforme alla
direttiva europea 2012/19/UE sui rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche
(RAEE).

Provvedendo al corretto smaltimento del
prodotto si contribuira ad evitare potenziali
effetti negativi sull'ambiente e sulla salute
umana.

Il simbolo E sul prodotto o sulla
documentazione di accompagnamento
indica che questo prodotto non deve essere
smaltito insieme ai rifiuti domestici generici,
ma deve essere conferito presso un punto di
raccolta attrezzato per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed elettroniche.



A PRECAUZIONI IMPORTANTI A

INDICAZIONI GENERALI
QUESTO APPARECCHIO E DESTINATO
ESCLUSIVAMENTE ALL'USO DOMESTICO.

QUESTO APPARECCHIO E DI TIPO ad in-
casso. Non deve essere utilizzato
a libera installazione.

QUESTO APPARECCHIO DEVE essere utiliz-
zato per il riscaldamento di alimen-
ti e bevande. L'asciugatura di ali-
menti o indumenti e il riscaldamen-
to di pad riscaldanti, ciabatte, spu-
gne, panni bagnati e simili pud pro-
vocare rischio di lesioni o incendio.
LA FUNZIONE A MICROONDE NON DEVE ES-
SERE ATTIVATA con l'‘apparecchio vuo-
to. Questo tipo di utilizzo pud dan-
neggiare l'apparecchio.

PER PROVARE IL FUNZIONAMENTO DEL
FORNO, introdurre un bicchiere
d'acqua nella cavita. Lacqua as-
sorbira le microonde e il forno
non verra danneggiato.

Non usAge la cavita come dispensa.

TOGLIERE I FERRETTI DI CHIUSU-
RA dai sacchetti di plastica
o di carta prima di intro-
durli nel forno.

FRITTURA IN OLIO

NON USARE IL FORNO A MICROON-

DE per cucinare piat-

ti fritti, poiché & im- S22
possibile controllare -

la temperatura dell'olio.

PER EVITARE USTIONI, USare sempre
presine o guanti da forno prima
di toccare i recipienti o le parti
del forno.

LIQUIDI

Ab ES. BEVANDE O ACQUA. Q

Quando si riscaldano

liquidi come bevande “ @ .
. . @) &<

0 acqua, questi si pos-

sono surriscaldare oltre il pun-

to di ebollizione senza che ap-

paiano bollicine. Questo pud de-

terminare un traboccamento im-

provviso di liquido bollente.

Per prevenire questa eventualita,

procedere come segue:

1. Evitare l'uso di contenitori a
collo stretto.

2. Mescolare il liquido prima di in-
trodurre il recipiente nel forno e
lasciarviimmerso un cucchiaino.

3. Dopo il riscaldamento, lasciar ri-
posare brevemente il liquido e
mescolarlo nuovamente prima
di estrarre il recipiente dal forno.

ATTENZIONE

PER MAGGIORI INFORMAZIONI, cONnsul-
tare un ricettario per forno a mi-
croonde. Questo vale soprattut-

to se gli alimenti da cuocere o da
riscaldare contengono alcool.

DoPo AVER RISCALDATO PAP-

PE, biberon o vasetti di
omogeneizzati, agi- @
tare e controllare sem-

pre la temperatura prima di ser-
vire. Questo permette di ottenere
una distribuzione piti omogenea
del calore e di evitare scottature.
Togliere il coperchio e la tet-

tarella dal biberon prima di ri-
scaldarli!
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R r INSTALLAZIONE > R

MONTAGGIO DELLAPPARECCHIO

DURANTE L'INSTALLAZIONE, seguire le istruzioni
di montaggio fornite separatamente.

PRIMA DI COLLEGARE APPARECCHIO

CONTROLLARE CHE LA TENSIONE in- PRIMA DELL'INSTALLAZIONE, assicurar-
dicata sulla targhetta matricola si che il forno sia vuoto.
corrisponda a quella dell'impian-

. ASSICURARSI CHE L'APPARECCHIO NON
to domestico.

SIA DANNEGGIATO. Verificare che lo
sportello del forno si chiuda per-
fettamente e che la guarnizio-
ne interna non sia danneggiata.
onde che si trova- Vuotare il forno e pulire l'inter-
no ai lati della cavi- /= no con un panno morbido inu-
ta. Tali piastre evi- midito.

tano che i grassi e i pezzetti di

cibo entrino nelle feritoie del for-

no.

NON RIMUOVERE LE
PIASTRE DI PROTEZIONE
del forno a micro-
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NON ACCENDERE L'APPARECCHIO Se€ il
cavo di alimentazione é danneg-
giato, se I'apparecchio non fun-
ziona correttamente o se e cadu-
to ed e stato danneggiato. Non
immergere il cavo di alimenta-
zione nell'acqua. Tenere il cavo di
alimentazione lontano dalle su-
perfici calde. Potrebbero verifi-
carsi scosse elettriche, incendi o
altre situazioni pericolose.

SE IL CAVO DI ALIMENTAZIONE RI-
4\‘\ SULTASSE TROPPO CORTO, fiVOl-
o, gersi a un elettricista quali-
Ny ficato per installare una pre-

gs, sa vicino all'apparecchio.

2

IL cAVO DI ALIMENTAZIONE deve es-
sere sufficientemente lungo

da permettere il collegamento
dell'apparecchio, incassato nel
mobile, all'alimentazione di rete.

AFFINCHE L'INSTALLAZIONE SIA
coNFORME alle norme di sicurezza
vigenti, occorre un interruttore
onnipolare avente una distanza
minima di 3 mm tra i contatti.

DOPO IL COLLEGAMENTO

IL FORNO PUO FUNZIONARE SOLO Se o
sportello & chiuso correttamente.

| produttori non sono responsa-
bili per problemi causati dall'i-
nosservanza delle presenti

istruzioni da parte dell'utente.

LA MESSA A TERRA DELL'APPARECCHIO €
obbligatoria a termini di legge. Il
fabbricante declina qualsiasi re-
sponsabilita per eventuali dan-
ni a persone, animali o cose de-
rivanti dalla mancata osservanza
di questa norma.
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ACCESSORL e X

INDICAZIONI GENERALI
IN commercio sono disponibili diversi accessori.
Prima di acquistarli, accertarsi che siano idonei
alla cottura a microonde

.ASSICURARSI CHE GLI UTENSILI USATI Siano resistenti

al calore del forno e che per
mettano il passaggio del- N

ano ' passagg g w/’u
le microonde.
QUANDO SI INTRODUCONO ALIMENTI E ACCESSORI nel
forno a microonde, accertarsi che non tocchi-
no le pareti interne del forno.
Questa precauzione é particolarmente im-
portante per gli accessori metallici o con
componenti metallici.

SE GLI ACCESSORI METALLICI VENGONO a contatto con
le pareti interne mentre il forno & in funzione,
si producono scintille che possono danneggia-
re il forno.

PRIMA DI AVVIARE IL FORNO, ASSICURARSI SEMPRE che il
piatto rotante possa ruotare liberamente.

SUPPORTO PER PIATTO ROTANTE
SERVIRSI DELL'APPOSITO SUPPORTO per
appogagiare il piatto rotante in ve-
tro. Non appoggiare altri utensi-

li sopra il supporto per il piatto ro-
tante.

~: Montare il supporto per il piatto rotante

nel forno.

=0

PIATTO ROTANTE IN VETRO

IL PIATTO ROTANTE IN VETRO puo essere utilizzato

in tutte le modalita di cottura. Il

piatto rotante raccoglie i sughi

di cottura e le particelle di cibo

che altrimenti macchierebbero e

sporcherebbero l'interno del forno.

. Appoggiare il piatto rotante in vetro
sull'apposito supporto.

MANICO PER PIATTO CRISP
USARE LO SPECIALE MANICO IN DOTA-
zIoNE per rimuovere il piatto Crisp
caldo dal forno.

PIATTO CRISP

DISPORRE GLI ALIMENTI DIRETTAMENTE SUL PIATTO CRISP.
Il piatto Crisp deve esse-
re sempre appoggiato sul
piatto rotante in vetro.
NoN APPOGGIARE UTENSILI sul piatto
Crisp, poiché il calore intenso ragglun- 4
to potrebbe danneggiarli.

E PosSIBILE PRERISCALDARE il piatto Crisp prima
dell'uso (massimo 3 min). Per il preriscalda-
mento, usare sempre la funzione Crisp.

PROTEZIONE ANTI-AVVIO / BLOCCO TASTI. > =0

QUESTA FUNZIONE DI SICUREZZA SI ATTIVA AUTOMATICA-
MENTE UN MINUTO Dopo che il forno entra
in modalita standby. (Il forno si tro-
va in modalita "standby" quando é vi- ,
sualizzato I'orologio a 24 ore oppu- K[
re, se I'orologio non é stato imposta-

to, quando il display non mostra nessuna indi-
cazione).
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PER DISABILITARE IL BLOCCO DI SICUREZZA & Necessario
aprire e richiudere lo sportello, ad esempio per
introdurre un piatto. Diversamente, sul display
apparira la dicitura "DOOR".



SOSPENSIONE O INTERRUZIONE DELLA COTTURA

PER SOSPENDERE IL PROCESSO DI COTTURA:
PER CONTROLLARE, MESCOLARE

~
0 GIRARE L'ALIMENTO, aprire lo /
sportello e il processo di cot- “
tura si interrompera automa- M

ticamente. Le impostazioni
saranno mantenute per 10 minuti.

PER RIPRENDERE IL PROCESSO DI COTTURA:

CHIUDERE LO SPORTELLO € premere il

tasto Start UNA SOLA VOLTA. Il pro- @
cesso di cottura riprendera da dove

era stato interrotto.

PReMENDO IL TAsTO START DUE VOLTE, il tempo di
cottura aumentera di 30 secondi.

SE NON SI DESIDERA CONTINUARE LA COTTURA:
ToGLIERE L'ALIMENTO, chiudere |o spor-
tello e premere il tasto STOP.

AL TERMINE DEL PROCESSO DI COTTURA,
il forno emette un segnale acu-

stico ogni 30 0 60 secondi per 10
minuti. Premere il tasto STOP o )

aprire lo sportello per far cessare il segnale.
Norta: se al termine del processo di cottura lo
sportello viene aperto e quindi richiuso, le im-
postazioni rimangono memorizzate per 60 se-
condi.

A RAFFREDDAMENTO > A

AL TERMINE DI UNA FUNZIONE, il forno esegue un ci-
clo di raffreddamento. Questo ciclo fa parte del
funzionamento normale.

Alla fine del ciclo di raffreddamento, il forno si
spegne automaticamente.

IL cicLO DI RAFFREDDAMENTO pUO essere interrot-
to senza provocare danni al forno aprendo lo
sportello.

APERTURA DELLO SPORTELLO

PREMERE IL TASTO PER APRIRE LO SPORTELLO.
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PREMERE | TASTI +/- per impostare il tempo desiderato.

UTILIZZARE QUESTA FUNZIONE Per mi-
surare con il timer il tempo di cot-
tura desiderato, ad esempio per
cuocere uova, pasta o far lievitare
un impasto.

PREMERE RIPETUTAMENTE IL TASTO DELLA POTENZA per impostare il li-

vello di potenza su O W.

PREMERE IL TASTO START.

(@ ALLO SCADERE DEL TEMPO IMPOSTATO, il forno emette un segnale acustico.

8 w O—@’?ﬁ Q Q@

PReMERE IL TAsTO SToP (3 secondi) finché le cifre
a sinistra, indicanti le ore, iniziano a lampeggiare.

PREMERE | TASTI +/- per impostare le ore.

PREMERE IL TASTO START. Le due cifre a destra (minuti)
lampeggiano.

PREMERE | TASTI +/- per impostare i minuti.

PREMERE DI NUOVO IL TASTO START.

L'OroLoalo E IMmPosTATO ed € in funzione.
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Norta:

OROLOGIO > [

AL PRIMO COLLEGAMENTO DELL'APPA-
RECCHIO alla rete elettrica o dopo
un'interruzione di corrente, sul di-
splay non compare alcuna indica-
zione. Se l'orologio non viene im-
postato, il display continua a non
presentare indicazioni finché non
viene impostato un tempo di cot-
tura.

QUANDO SI IMPOSTA L'OROLOGIO, TENERE APERTO LO SPORTELLO DEL FORNO. In
questo modo si avranno a disposizione 10 minuti per compiere 'in-
tera operazione. Se lo sportello viene tenuto chiuso, &€ necessario
completare ognuna delle sequenze entro 60 secondi.



y/ COTTURA E RISCALDAMENTO A MICROONDE > \“

ve O ¢ 6o = Qs A UTILIZZARE QUESTA FUNZIONE per le
@Q O -0 6@/& Q O@ normali operazioni di cottura e ri-
@ @ M @ scaldamento di verdure, pesce,
patate e carne.

o PREMERE | TASTI +/- per impostare il tempo. .

PREMERE RIPETUTAMENTE il tasto della potenza per impostare il li-
vello di potenza.

€ PRemERE IL TASTO START.

UNA VOLTA INIZIATO IL PROCESSO DI COTTURA:

Il tempo pud essere incrementato di 30 secondi alla volta premen-
do semplicemente il tasto Start. Ad ogni pressione, il tempo di cot-
tura viene prolungato di altri 30 secondi. Per aumentare o ridurre il
tempo é anche possibile premere i tasti +/-.

PREMENDO IL TASTO DELLA POTENZA € possibile modificare il livello di
potenza impostato. Alla prima pressione viene indicato I'attuale li-
vello di potenza. Premere il tasto ripetutamente per impostare il li-
vello di potenza desiderato.

LIVELLO DI POTENZA

SOLO MICROONDE

Potenza Uso CONSIGLIATO:

RiscaLbamenTo di bevande, acqua, brodo, caffé, te o altri alimenti ad alto contenuto di
750 W | acqua. Se I'alimento contiene uova o panna, scegliere una potenza inferiore.
Cottura di pesce, carne, verdura, ecc.

CoTTuRA PIU INTENSA di salse molto proteiche, piatti a base di uova e formaggio e cottura

L finale di piatti in umido.

350 W | CoTTuRraA A Fuoco LENTo di stufati, scioglimento di burro.

160 W | SconGeLAMENTO. Per ammorbidire burro, formaggi e gelati.

OW | Impostazione del tempo di riposo (solo per l'uso del timer).
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D JETSTART > D
IS Q . ¥ QUESTA FUNZIONE permette di ri-
O O e O Qe
@®

scaldare rapidamente alimenti ad
. o PREMERE IL TASTO START.

alto contenuto d'acqua come mi-
nestre, caffé o te.

QUESTA FUNZIONE SI AVVIA AUTOMATICAMENTE alla potenza massima delle

microonde, con il tempo di cottura impostato a 30 secondi. Ad ogni

pressione successiva, il tempo aumenta di 30 secondi. Dopo l'avvio

della funzione, & possibile aumentare o diminuire il tempo premen-

do i tasti +/-, rispettivamente.

SCONGELAMENTO MANUALE

*

SEGUIRE LA PROCEDURA descritta in "Cottura e ri-
scaldamento a microonde" e, per effettuare uno
scongelamento manuale, selezionare la poten-
za di 160 W.

*

CONTROLLARE REGOLARMENTE L'ALIMENTO. Con |'espe-
rienza si apprenderanno i tempi corretti per le
diverse quantita.

GLI ALIMENTI CONGELATI IN CONFEZIONI DI PLASTICA O
cartone possono essere introdotti direttamen-
te nel forno, purché la confezione non
contenga parti metalliche (es. ferretti di
chiusura).

LA FORMA DELLA coNFEzIONE influisce sui

tempi di scongelamento. Le confezioni
di basso spessore si scongelano pit ra-
pidamente rispetto a quelle piu spesse.

SEPARARE GLI ALIMENTI quando iniziano a sconge-
larsi.

Le porzioni separate si scongelano piu rapida-
mente.

SE DURANTE LO SCONGELAMENTO Si

nota che alcune parti degli ali-
menti iniziano a riscaldar-
si (es. le cosce o le ali di un
pollo), & bene coprirle con
una pellicola di alluminio.

48

GIRARE | PEZZI PIU GROSSI A META del tempo di scon-
gelamento.

GLI ALIMENTI LESSATI, GLI STUFATI E | RAGU DI

) (CARNE s SCONGELANO meglio se vengono
mescolati di tanto in tanto durante del
7 v processo.

PER UN RISULTATO OTTIMALE, € preferibile non
scongelare completamente I'alimento e pre-
vedere un tempo di riposo adeguato.

E PREFERIBILE CONSIDERARE SEMPRE UN TEMPO DI RIPOSO
DI ALCUNI MINUTI DOPO LO SCONGELA-
MENTO, ONDE GARANTIRE UNA DISTRI-
BuzioNE uniforme della tem-
peratura interna.




et JETDEFROST > Jovf

O £ 6 ose = QUESTA FUNZIONE puo essere usata
r
N

EA
®© O :O O % O OCD solo se il peso netto & compreso
@ D @ fra 100 g e 2 kg.

DisPORRE SEMPRE IL cIBo sul piatto

o PREMERE IL TAsTO JET DEFROST. rotante In vetro.

@ Premere 1 TasTI +/- per impostare il peso dell'alimento.

©  PReMERE IL TASTO START.

A META DEL PROCESSO DI SCONGELAMENTO, il forno si arresta e viene
visualizzato il messaggio “TURN FOOD".
¢ Aprire lo sportello.
. Girare l'alimento.
< Chiudere lo sportello e riavviare il forno premendo
il tasto Start.

Norta: se il cibo non viene girato, il forno riprende a funzionare auto-
maticamente dopo 2 minuti. In questo caso, tuttavia, sara richiesto
un tempo di scongelamento maggiore.

PESO: CIBI SURGELATI:

PER QUESTA FUNZIONE € necessario in-

a SE L'ALIMENTO HA UNA TEMPERATURA piUl alta ﬁ
dicare il peso netto dell'alimento. /& di quella di surgelamento (-18°C), sele- é ?

Il forno calcolera automaticamen- zionare un peso inferiore.

te il tempo necessario per terminare la proce- SE L'ALIMENTO HA UNA TEMPERATURA PIU BAS-
dura. sa di quella di surgelamento (-18°C), ¢, }
SE IL PESO E SUPERIORE O INFERIORE A QUELLO RACCO- selezionare un peso superiore. ¢

MANDATO: segulire la procedura descritta in "Cot-
tura e riscaldamento a microonde" e scegliere
la potenza 160 W per lo scongelamento.

ALIMENTO SUGGERIMENTI

&
&
&

Carne macinata, braciole, bistecche o arrosti.

L300y =2le) GIRARE quando viene richiesto.

%

&
&
&

Pollo intero, a pezzi o afiletti.

Poutame (100 -2 kg) GIRARE quando viene richiesto.

o

w KK Pesce (100 g - 2 kq) Intero, a tranci o a filetti.
\"/-\_/Q 9 9 GIRARE quando viene richiesto.

PER | CIBI NON ELENCATI IN QUESTA TABELLA, O di peso inferiore o superiore a quello consigliato, seguire
la procedura descritta in "Cottura e riscaldamento a microonde" e scegliere la potenza di 160 W
per lo scongelamento.
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vov GRILL > v~

e O O M USARE QUESTA FUNZIONE PER dorare
= iy rapidamente la superficie de-
-0 O 8 2O Qo g
® @

glialimenti.
. o PRremERE 1L TAsTO GRILL.

0 PREMERE | TASTI +/- per impostare il tempo di cottura.

3

9 PREMERE IL TASTO START.

QUANDO LA FUNZIONE GRILL E ATTIVA, aprire il meno possibile lo sportello
del forno per evitare la diminuzione della temperatura all'interno.
Norta:

PRreMENDO IL TAsTO GRILL durante la cottura, si inserisce/disinserisce la
funzione Grill. Il conto alla rovescia continuera anche con la funzio-
ne Grill disinserita.

ACCERTARSI CHE GLI UTENSILI Utilizzati siano termoresistenti e idonei all'uso
in forno a microonde.

Non usAre utensiLi di plastica con la funzione Grill, in quanto il calore svi-
luppato li scioglierebbe. Anche la carta o il legno sono sconsigliati.
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Z/\§ GRILL+MICROONDE > S
¥ 0 ve = UsARE QUESTA FUNZIONE PER CUOCERE

A ¥
=) M .3 N Q 2 pietanze gratinate, lasagne, polla-
®O Q -0 O%& Q O® me e patate al forno.
O]

@ © ®
m

PREMERE IL TASTO GRILL.

PREMERE IL TASTO DELLA POTENZA per impostare il livello di potenza
desiderato.

PREMERE 1 TASTI +/- per impostare il tempo desiderato.

0o ©0

PREMERE IL TASTO START.

DURANTE L'Uso DEL GRILL € possibile inserire/disinserire la funzione Grill
semplicemente premendo il tasto Grill.

IL LIVELLO DI POTENZA DELLE MICROONDE Che € possibile utilizzare in com-
binazione con il grill € soggetto a un limite massimo.

E anche possibile disinserire completamente le microonde riducen-
doiil livello di potenza a 0 W. Con il livello di potenza impostato su
0 W, il forno continuera a operare solo in modalita Grill.

LIVELLO DI POTENZA

GRILL + MICROONDE

Potenza Uso CONSIGLIATO:

350-500 W | CotTura di pollame, lasagne e verdure

160-350 W | CotTura di pesce e gratin surgelati
160 W | Cotrturadicarne

ow SoLo DORATURA durante la cottura
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~— CRISP >

QUESTA FUNZIONE puo essere uti-
lizzata per riscaldare o cuo-
cere pizze o altri cibi a pasta
morbida.

Puo anche essere utilizzata per
cuocere uova, pancetta, salsic-

@ Premere 1 TAsTI +/- per impostare il tempo di cottura. ce, hamburger, ecc.

© PREMERE IL TASTO START.

QUuANDO E ATTIVA LA FUNZIONE CRIsP NON E possiBILE modificare il livello di
potenza o inserire/disinserire il grill.

IL FORNO SI ATTIVA AUTOMATICAMENTE in modalita microonde + grill per
riscaldare il piatto Crisp. In questo modo, il piatto Crisp raggiunge
rapidamente la temperatura ottimale per dorare e rendere croccan-
ti gli alimenti.

AssICURARSsI cHE IL PIATTO CRIsP sia posizionato correttamente al centro del
piatto rotante in vetro.

I Forno E iL piATTO CRIsP DIVENTANO molto caldi durante I'uso di questa
funzione.

Non AppoGaIARE IL PIATTO CRISP ancora caldo su superfici che potrebbe-
ro rovinarsi.

EVITARE DI TOCCARE LA PARTE superiore del forno dove é alloggiato il grill.
PER ESTRARRE IL PIATTO CRISP CALDO,

indossare guanti da forno o servirsi dell'apposito
manico in dotazione. °

CON QUESTA FUNZIONE, Usare solamente il piatto
Crisp in dotazione. L'uso di altri piatti disponibili
in commercio non dara risultati equivalenti.
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MANUTENZIONE E PULIZIA

LA PULIZIA E LA SOLA MANUTENZIONE
normalmente richiesta.

LA MANCATA EseEcuzioNE delle ope-
razioni di pulizia periodiche puo
provocare deterioramenti del-

la superficie, che possono inci-
dere negativamente sulla durata
dell'apparecchio e causare situa-
zioni di pericolo.

@ NON UTILIZZARE PAGLIETTE METAL-
LICHE, DETERGENTI AGGRESSIVI, (—{>

panni abrasivi, ecc. che / :‘5, Z
possano danneggiare R =

il pannello dei comandi 4

o le superfici interne ed esterne del forno.
Usare una spugna con un detergente neu-
tro o un panno carta con un detergente
spray per vetri. Applicare il prodotto spray
per vetri su un panno carta.

Non spruzzaAre il prodotto direttamente sul
forno.

AD INTERVALLI REGOLARI, specialmente

se si sono verificati traboccamen-

ti, rimuovere il piatto rotante e il

relativo supporto e pulire la base

del forno.

QUESTO FORNO E PROGETTATO per operare con il
piatto rotante inserito.

@ Non azionare il forno quando il piatto ro-
tante e stato rimosso per la pulizia.
USARE UN DETERGENTE NEUTRO, acqua € un panno

morbido per pulire le superfici interne, i lati an-
teriore e posteriore dello sportello e I'apertura.

@ Non LascIARe che si formino depositi di
grasso o di cibo attorno allo sportello.
PER LE MACCHIE TENACI, far bollire una tazza col-

ma d'acqua nel forno per 2 o 3 minuti. Il vapore
ammorbidira lo sporco.

@ PER LA PULIZIA DEL FORNO A MI-

CROONDE, non utilizzare appa-
recchi a vapore.

GLI ODORI ALL'INTERNO DEL FORNO POSSONO essere
eliminati facendo bollire per alcuni minuti una
tazza di acqua e succo di limone.

IL GRILL nON necessita di alcuna pulizia perché

il calore intenso brucia direttamente lo spor-
co, mentre la parete superiore del forno deve
essere pulita regolarmente. Per eseguire que-
sta operazione, si consiglia di utilizzare una
spugna con acqua calda e detersivo liquido. Se
la funzione Grill non viene usata regolarmen-
te, & opportuno avviarla per 10 minuti una vol-
ta al mese per bruciare gli eventuali residui sul-
la serpentina.

E POSSIBILE LAVARE IN LAVASTOVIGLIE |
SEGUENTI COMPONENTI:

SUPPORTO DEL PIATTO ROTANTE.

PIATTO ROTANTE DI VETRO.

Manico PER PIATTO CRISP.
\\.571

LAVAGGIO DELICATO:
IL pIaTTO CRISP DEVE ESSERE lavato con

acqua e detergente neutro.
| punti con sporco piu tena-
ce possono essere puliti con

una spugna abrasiva e un de-

tergente neutro.

FAR RAFFREDDARE il piatto Crisp prima di lavarlo.
NoN IMMERGERE O risciacquare con acqua

@ il piatto Crisp quando & ancora caldo. Un
raffreddamento rapido potrebbe dan-
neggiarlo.

@ NON USARE PAGLIETTE METALLICHE. Il materiale
righerebbe la superficie.



GUIDA ALLA RICERCA GUASTI

SE IL FORNO NON FUNZIONA, effettuare i seguenti con- IL CAVO DI ALIMENTAZIONE DEVE ESSERE SOStitui-
trolli prima di chiamare il servizio di assistenza: to solo con un cavo originale,
=2 |l piatto rotante e il relativo supporto sono al- disponibile tramite la rete di
loggiati correttamente. assistenza. Il cavo di alimen-
=~ Laspina éinserita correttamente nella presa tazione deve essere sostitui-
di corrente. to solo da personale specia-
= Lo sportello si chiude correttamente. lizzato.

= Controllare i fusibili e accertarsi che non man-
chila corrente.

= Controllare che il forno sia ventilato adegua-
tamente.

=~ Attendere una decina di minuti, quindi prova-
re a riavviare il forno.

= Prima del riavvio, aprire e richiudere lo spor-
tello.

QuEsTI coNTROLLI permetteranno di evitare chiama-

te inutili al servizio di assistenza a carico dell'uten-

te. Quando si chiama il servizio di assistenza, indi-

care sempre il numero di serie e il modello del for-

no (vedere la targhetta). Per ulteriori informazioni,

consultare il libretto della garanzia.

GLI INTERVENTI DI ASSISTENZA DEVO-
NO ESSERE EFFETTUATI ESCLUSIVAMEN-
TE DA TECNICI QUALIFICATI. E'peri—
coloso per qualunque persona
non quadlificata effettuare ope-
razioni di assistenza o ripara-
zione che comportino la rimo-
zione dei pannelli di copertura, in quanto tali
pannelli forniscono la protezione necessaria
contro l'energia delle microonde.

NON RIMUOVERE NESSUN PANNELLO DI COPERTURA.

DATI PER VERIFICA PRESTAZIONI RISCALDAMENTO

CoNFoRrME ALLA NoRMA |IEC 60705.
LA CommissioNE ELETTROTECNICA INTERNAZIONALE (IEC) ha messo a punto una prova standard per valu-
tare le prestazioni di riscaldamento dei forni a microonde. Per questo forno si raccomanda quan-
to segue:

Prova |Quantitaj Tempo appross. Livello di potenza Contenitore

123.1 | 7509 10 min 750 W Pyrex 3.220

1232 | 4759 5 min e mezzo 750 W Pyrex 3.827

1233 | 900g 15 min 750 W Pyrex 3.838
133 500 g 2 min. e 40 sec Jer DeFrOST

CARATTERISTICHE TECNICHE

TENSIONE DI ALIMENTAZIONE 230 V/50 Hz
POTENZA NOMINALE 1900 W
FusiBILE 10A
POTENZA DI USCITA MICROONDE 750 W
AxLxP
Dimensioni EsTERNE (AXLxP) 382 x 595 x 320
Dimensioni INTERNE (AXLxP) 187 x 370 x 290
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ZHMANTIKEZ OAHTIEXZ A THN AXOAAEIA %

AIABAXTE MPOZEKTIKA KAl OYAA=TE A MEAAONTIKH ANAOOPA

IMH ZEZTAINETE KAI MH XPHEIMOMOIEITE
EYOAEKTA YAIKA LE0Q 1] KOVTA OTO
(@oUpvo. O1avaBudoEIC umopEi va
TIPOKAAEGOUV KivOUVO TTUPKAYIAG A

ekpNnénG.

MH XPHEIMOMOIEITE TO ®OYPNO MIKPOKYMA-
TQN Y10 VA OTEYVWOETE UPAOHATA,
XOPTI4, prmaxaplikd, fotava, EUAQ,
Aouloubia, ppoUTa ) AAa eDPAEKTA
UAIKA. YTidpxel Kivduvog upKayldg.

EAN ANAGAETEI KAMOIO YAIKO MEZA/EZQ ANO
TO ®OYPNO H EAN NMAPATHPHOEI KAMNOZ,

QPR OTE TNV TOETA TOU (POUPVOU
KAEIOTA KA ATTEVEPYOTIOINOTE TO
(@oUpVo. AlocuVEEDTE TO KOAWSIO
TPOPOS0CIaG ) TNV NAEKTPIKA TTApOXH
amnd Tov TVOKA A0QAANELWY 1) 00Ppa-
AEl0SI0KOTITWV.

IMHN WHNETE YNEPBOAIKA TA GATHTA,
Yndpyel kivduvog mupkaytdc.

ENIBAENETE AIAPKQE TH AEITOYPTIA TOY
®OYPNOY, I0laiTEPA ATAV XPNOIUOTIOLEL-
T€ XapTi, TAAOTIKS 1 AANa 0QAEKTA
UAIKA y1a To Yrolpo.

To xapTi pmopei va kapahoTei i va
KOEl, EVW EPIKA TTAAOTIKA UITOpPEi val
Mwaoouy, v xpnotuomoinBolv yla 1o
(éoTtapa eaynTwv.

MH XPHZIMONOIHZETE O1ABPWTIKA XNHIKA
Il ATMOUC OE QUTH) TN OUOKEUT). AUTOC
0 TUTOC PoUpVoU €ival e101KA axedIa-
opévog yla to (éoTtapa ) To PioIuo
@ayntwv. Aev mpoopiletat yia froun-
XQVIKH 1] EpYaoTnPIOKA Xprion.
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AYTA

MH XPHZIMOMNOIEITE TO ®OYPNO MIKPO-
KYMATQN Y10 VO r)OETE 1) va \ @/
(eotdvete 0OMNOKANpQ

auvyaq, Ue f xwpicto ~
TOOQN, eme1dn umopei va okdoouv
QKON Kal HETa To (€0Tapa 01O
@OUPVO UIKPOKUUATWV.

H ZYZKEYH AYTH MMOPEI NA XPHEIMOTOIHOE
amd maidid nAIkiag 8 eTwWv Kat Avw Kat
Q110 ATOMA UE UEIWUEVEC CWUATIKEC,
aloOnTARPIEC A S1aVONTIKEC IKAVOTNTEC
A M€ ENELPN EPMELPIAC KA YVWOEWY,
€pbdoov BpiokovTal ummo EmTrPNOoN,
€xouv AdBeL oOnyiec OXETIKA e TNV
ao@aAr XPron TG CUOKEVAG Kal
KOTOAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUC,

TA NAIAIA ANATOPEYETAI NA MAIZOYN L€ TN
OUOKEUN.

H XPHZH, O KAGAPIZMOE KAI H EYNTHPHEH
XPHETH O€V TTPEMEL VA eKTENOUVTAL AT
matd1d, EKTOC €AV €ival AVW TWV 8 ETWV
KaLEMTNEOULVTAL.
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ZHMANTIKEZ OAHTIEX A THN AZOAAEIA %{

NMPOEIAONOIHZH!

H $YZIKEYH KAI TA NPOZBAZIMA
ESAPTHMATA THE MMOPEI NA
ZEXTAGOYN KOTA TN SIAPKELD TNG

xpnone.

MPENEI NA EIZTE NPOZEKTIKOI, WOTE
VA ATTOYEVYETE TUXOV ETTAPN UE
TIC AVTIOTAOELC.

MAIAIA HAIKIAZ KATQ TON 8 ETON
TIPETIEL VA MEVOUV HAKPLA aTTO TN
OUOKEUN, EKTOG €AV
ETITNPEOUVTAL CUVEXELQ.

MH XPHZIMONMOIEITE TO ®OYPNO

MIKPOKYMATQN Yla va (E0TAVETE
ayntd oe

geg(r)]orsyr’] %

ovokevaoia. H

Tiieon uéoa otn

ouoKkevaoia avéavetal Kat

pmopei va mpokAnOei {nuida étav

TNV avoiete N €kpnén.

AN TO HAEKTPIKO KAAQAIO XPEIAZETAI
ANTIKATAXTAZH, ﬂpéﬂEl va
AVTIKOTAOTAOE( UE YV Olo
KaAwd1o, To omoio Ba
mpopnBevTeite amo 1o oépPIg
pag. H avtikatdotaon tou
NAEKTPIKOU KaAwdiov mpémel va
Yivel pévo amnod ‘
ELOIKEVEVO TEXVIKO.

To zEPBIZ NPENEI NA
EKTEAEITAI MONO ANO
EIAIKEYMENO TEXNIKO. Eival
gmkivouvo yla
omolovéAmote AAo
EKTOC aTTO KATTOI0V
EKTTALOEVEVO TEXVIKO VA
EKTENEOEL Epyaciec oépficn
ETTIOKELNC, Ol OTTOIEC AMaAITOUV
agaipeon omoloudnmote
KOAUUUATOG, TO OTTOI0 TTAPEXEL
nmpooTacia and tnv ékBeon otnVv
EVEPYELQ TWV MIKPOKUMATWV.

MHN AQAIPEITE KANENA ANO TA
KAAYMMATA.

TA AAZTIXA THX MOPTAZ KAI TA SHMEIA
OrnoY EQAPMOZEI H MOPTA TTIPETIEL VA
ENEYXOVTAL TAKTIKA Yia {NMIEG.
Eav undpyel 9Bopd, Sev mpémel
VA XPNOIUOTIOINOETE TN OUOKEUN
MEXPL VA ETTIIOKEVAOTEL ATTO
ELOIKEVUEVO TEXVIKO OEPPIC.
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AHAQSHIYMMOPOOSHE (€ >

AvTo0z 0 ®OYPNOE, TTOU TIPOOPIlETAl YIa VA EPXETAL
O€ EMAQPN UE TPOPIUA, CUUUOPPUVETAL IE TOV
Eupwmaikd Kavovioud (( E) ap.1935/2004 kau

€xeloXeS1A0TEI, KATAOKEVAOTEL KAl TTWAEITAL
OUUPWVA HE TIG ATTAITHOELG A0PAAEIaG TNG

odnyiag mepi "yapnArig téong" 2006/95/EK (n
ormoia avtikaBlotda tnv 73/23/EOK kat Tig
TPOTIOTIOINOELG TNG) KAL TIG ATTAITAOELG
npooTtaciagtng "HMX" 2004/108/EK.

SYMBOYAEZTIATHN MPOXTAXIA

—— TOYMEPIBAAAONIQS

AnOPPIWH YAIKON SYSKEYAZIAZ

Ta LAIKA TNG ouokevaciag eival 100%

OVOKUKAWOIHA Kal €POLV TO CUMBOAO TNG
/2%

avakOkAwong (L ).

Ta Sla@opa pépn TNG CUCKELATIAC TTPETTEL

OUVETIWC VA ATToPPIMTovTal JE UTTELOLVOTNTA

Kall 0€ TTAR PN CUPHOP@WON PIE TOUG

KAVOVIOOUC TNG TOTTIKA G SNUOTIKAG APXAS

000V apopd ) S1dBeon amoPARTWV.

Y YMBOYAES EEOIKONOMHEHX ENEPTEIAZ

- TNpoBeppdavete 10 oLPVO PdVO GV
KaBopileTal 0TOV TTiVOKA HAYEIPEUATOG
0Tn ouvtayn oag.

- XpNOIUOTIOINOTE POPUEG E OKOUPOXPWHO
Bepvikin epayté emeldn amoppo@ovV oAU
KOAUTEPQ TN BgpUOTNTO.

- XBRoteTo poLpvo 10 pe 15 Aemtd mpiv amd
Tov kaBoplopévo Xpovo Ynaipatoc. Ta
(payNTA TTOU ATAITOUV TTAPATETAUEVO
Yoo Ba cuveyioouv va YrivovTal akoun
Kal META TO GBROIHO TOU PoUpVOou.
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AnoPPIWH TOY NPOIONTOS

- Autn n ouokeun QEpeEL oripavon cuUPWva
pe Tnv Eupwnaikr O8nyia 2012/19/EE
OXETIKA He Ta ATOBANTA HAEKTPIKOU Kal
HAektpovikou E§omhiopou (AHHE).

- Howoth andppipn autol Tou MPoidvTog
OUMPBANAEL oTNV amoguyr TTIBavwv
APVNTIKWY CUVETIEIDV Yia TO TTEPIBANNOV Kal
™V avBpwmivn uyeia mou Ba pmopovoav va
TPOKANB0UV AOyw aKATAAANAOU XEIPIGUOU
TwV amoBAATWY TOU GUYKEKPIUEVOU
TPOIOVTOC.

- ToouuPoro g Tavw O0To TTPOIOV 1 oTa
£YYPa@a 1mou To CUVOSEVOULV UTTOSEIKVUEL
OTLAUTH N ouokeun Sev pumopei va BewpnOei
OIKIOKO AmOPPIPUa. AVTi yi' auTd, Ba mpémel
va mapadoBei 0To katdAAnAo onueio
GUANOYNC YIa TNV AVOKUKAWGN NAEKTPIKWV
KOl NAEKTPOVIKWYV £€QPTNHUATWV.



A

>HMANTIKEX MPOOYAAZ=EIX

Ay

FENIKA
H £YzKEYH AYTH IPOOPIZETAI MONO IIA OIKIAKH
XPHEH!

AYTH H sYsKEYH TIpOOpI(eTaL y1a Xprion
WG EVTOIXIOKEVN. MV TNV XpNnotomol-
efte eEheVBepa.

H zYZKEYH AYTH IPOOPIZETAI Y10 B¢ pIaV-
oN TPOPIHWV KAt poPnudTwv.To
OTEYVWUA TPOPIUWV 1 pOUXWV KaL N
B¢ppavon agAapiwy, TavToPAwWY,
OTIOYYWV, VWTIWV TIAVIWV KAl TTOPOHOL-
WV QVTIKEIUEVWVY UmTopei va o8Ny oel
0¢€ Kiv&uvo TpaupaTiopoU, avagAeén fy
TIUPKAYIA.

H $YzKEYH AEN MPEITEI NA AEITOYPTEI XWPIG
(paynTo 0TO EOWTEPIKO TNG 6TAV XPNOl-
UOTTOIOUVTAI LIKPOKUUQATA. TNV TTEPI-
TTTWOonN auth, urmopelva mpokAnBei (nuid
0TI OUOKEUN.

EAN ©OEAETE NA EZOIKEIQOEITE ME TH AEITOYP-
MA TOU (POUPVOU, TOTIOBETAOTE TO
EOWTEPIKO TNC EvamotrpLvepd. To
VEPO Bal AMOPPOPHCEL TNV EVEPYELQ
MIKPOKUUATWV Kall 0 oupvoc Ogv Ba
umooTei (nuid.

IMH XPHZIMOTOIEITE TO ©AAAMO WG ATOON-
KEUTIKO XWpO.

AQAIPESTE TA SYPMATAKIA QTTO TIC
MAQOTIKEG 1 XAPTIVEG OAKOU-
Aecmpiv amo tv tomoBétnon
TOUC OTO (POUPVO.

BAOY THIANIZMA

IMH XPHZIMONOIEITE TO ®OYPNO MIKPOKYMA-
ToN yia BaB0 Thydvioua, emedn n
BeppoKpacia Tou
Aad100 Oev ENEYXETAL.
XPHEIMOMOIEITE EIAIKA
MANIA H FANTIA ®OYPNOY Y10 TIPOOTAOIO
Q1m0 TO EYKAUUATA Y10 VA TILACETE TIG
OUOKEVOOiEC, Ta e€APTAMOTA TOU
POUPVOU I TO OKELN META TO POIUO.

YTPA

I.x. POOHMATA H NEPO. TQl LYPA pITTOPEI
va unepBeppavioly avw N\

TOU onpeiou Bpacpol

TOUG XwpIGva undpyowy <= =
evei&elc Koyhaopov. ZTnv mepimtwon
QuTH, umopei va mmpokAnBei umepyeili-
on Tou Kautou uypou.

MNa va amo@euyBei autog o Kivéuvog,
akoAouBoTe Ta mapakdaTtw Brpata:

1. Mn xpnoJomoleite OKeun e KABe-
TO TOI(WOTA KAl OTEVO AQUO.

2. Avakatéyte 1o uypd TpLV ToTo0E-
TAOETE TO OKEVOC OTO (POUPVO Kall
0PAOTE TO KOUTAAI H€0Q OTO OKEV-
oC.

3. Metd 1o (éoTapa, aprjoTE TO OKEL-
0¢ Yla Aiyo éoa 0TO (pOoUPVO Kal
avakatéyte To Eavd mpiv To agal-
PEOETE aMO TO POUPVO.

NPOXOXH

['A NEPIZZOTEPEE AEMTOMEPEIEL, AVOTPEETE
o€ éva BIBAio payelpIKAG yia @oup-
VOUG UIKPOKUMATWV. E1dIkd €dv
payelpevete f (eotaivete eaynto mou
TIEPIEXEL OVOTIVEU QL.

A®OY ZESTANETE YTPO XE MIIMIMEPO H

MAIAIKH TPOOH ZE BAZO, %
Va QVAKATEVETE TAVTA

Kava eAéyxete tn Beppio-

Kpaoia mpiv to dwoete ato maidi oac. Me
ToV Tp010 AUTS, SlacpalileTal ouoIo-
uopgo (éotaua kai 6ev umdpyel Kivou-
VOG EYKQUUATWV.

Agaipéore to kamaki tou Bdfou Kai
TN OnAr) Tou umpmEPS NMpiv and to
(éoraua!
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R r ETKATASTASH e Ay
TOMOGETHIHTHE SYSKEYHE

AKONOYGHETE TIZ OAHTIEZ TOMOGETHEHE TTOU
SiatiBevtal Eexwplotd 6tav eykabiotdate
TN OUOKEULN.

MPIN 2YNAEXETETH 2YXKEYH

EAEr=TE AN H HAEKTPIKH TAZH TTOU BeBAIQOEITE 0TI 0 BAAAOC TOU
nipoPAéneTal oTnV Mivakida @oUpvou gival adelog Tipiv amd TNV
TEXVIKWV OTOIKEIWV avTamokpivetal  tomoBétnon.

0TNV NAEKTPIKA TAON TOU OTTITION
oac. BEBAIQOEITE OTI H ZYSKEYH AEN EXE

YNOZTEI ZHMIA. BeBauwOeite 61N
TIOPTA TOU POUPVOU KAEIVEL KON
0TO TTAQO10 TOU POUPVOU Kal &TLTO
MINAKIAEZ TOY ®OYPNOY AdoTixo Tng méptag Sev Exel
MIKPOKYMATQN TTOU umooTel {nuid. AdeldioTe 1o poupvo
Bpiokovtal 6To MAAiVO PéPOC Tou Kal KaBapIioTe TO E0WTEPIKO TOU UE
TolXWHATOC Tou BaAduou Tou €va Jahako, uypd mavi.

@oupvou. NMapeumodiCouv tnv

€loxwpnon Aimoug Kat

UTTOAEIUUATWY @aynToU OTO

EOWTEPLKO TOU POVUPVOU

MIKQOKUUATWV.

MHN AQAIPEITE TIZ
NPOXTATEYTIKEZ

60



IMH XPHZIMOMOIHZETE TO ®OYPNO £QV €XEL
@Bapei T0 NAEKTPIKO KAAWAIO 1 TO PIC,
€4V 0 PoUpPVOG Sev AelToupyei Kavovi-
KQ, EQV EXELTIEOELT) EQV EXELUTTOOTEI
AN {nid. Mn BuBilete 10 NAEKTPIKO
kaAwd10 1) T0 I 0T vEPO. To KoAw-
010 Oev IPETEL VA EPXETAL O ETAPN IE
(eotéc em@avelec, Ymdpyel kivduvog
nAektpomAnéiag, mupkayldg i GAANgG
(npude,

=

rf AN TO KANQAIO NAPOXHE PEYMATOX
A\‘\Q EINAITIOAY KONTO, CnTI‘:]OTF.’GTTC')
ISig adeloUX0 NAEKTPONOYO 1y

Y 1exviko oépPIC va TomoBeTroel
uia mpiCa KovTd 0T CUOKEUN.

TO HAEKTPIKO KAAQAIO TIPETTEL VOl EXEL
EMAPKEC UKOC WOTE va gival duvath
N oUVOEON TNG EVTOIXIOUEVNG CUOKEU-
A OTO KEVTPIKO SiKTuO.

['IA NA AIAZOANIZTEI H ZYMMOPOQEH|IE TOUG
LOXUOVTEC KAVOVIOHOUC AoPaNEiag, n
gykatdotaon mpémel va SlabéTel
TIOAUTIOAIKO SLOKOTTTN e ENAXIOTN
andéotaon 3 YAoT. HeTal Twv ema-
QUWV.

METATHXYNAEXH
THZ >Y>KEYHX

O ®OYPNOX MMNOPEI NA AEITOYPFHZEI
MONO €AV N TTOPTA €ival KAAd
KAEIOUEVN.

O katraokevaotng Sev avalapufa-
VELKapia uOUvVN yia mpoBAfpata
TIOU TIPOKUTITOUV Ao TN KN THPN-
O AUTWV TWV O NYLWV.

H relQzH AYTHE THX SYZKEYHE EINAI
YNOXPEQTIKH. O KATAOKEVLAOTAC
Oev @épel kapia uBLvN yia
TPAUUATIOMOUG 1 UNIKEG CNUILES
TTOU OPEiAovVTalL OTN PN THPENON
QUTWV TWV KAVOVWV.
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Ay

ESAPTHMATA e X

TENIKA

Aiamieental Siagpopa e€aptripata otny ayopd. Mpv
ayopdoete Kamolo e€Aaptnua, Befaiwbeite oTi gival
KataMnAo yia xprion o€ poUpvo UKPOKUHATWV.

MeiN MATEIPEYETE, BEBAIQOEITE OTI TA ZKEYH MOY XPHZIMONMOIEITE
€ivat mupipaya Kat EMTPEMOUVY ‘f} ANy —
OTO IKPOKUOTA VA TIEPVOUV e ‘

o ]
and péoa. Qi‘

KATA THN TOMOGETHZH TPOOIMON KAI EEAPTHMATON OTO
@OUPVO MIKpOoKUpATWY, BePatwbeite 6Tt Gev EpyovTal
O€ EMAYPN LUE TO ECWTEPIKS TOU POUPVOU.

AuTO givan 181aiTEPA ONUAVTIKO Yia HETAANIKA
e€aptipara f pépn.

EAN KANOIA METAANIKA EEAPTHMATA £0XOVTOIL OE EMTOPN HE
TO EOWTEPIKA TOIYWLOTA TOU (POUPVOU, EVW O YOUPVOG
Bpioketat o€ Aerroupyia, propei va mpokAnBoiv
omvORpeC Kal o poupvoc va mddel {nid.

NA EAETXETE ANTA QV O TIEQIOTPEPOPEVOG GIOKOG UMOPE(
va yupilel eENeUBepa, TIPLV AVAYETE TO POUPVO.

BAZHMEPIXTPEOOMENOY AIZKOY

XPHEIMOMOIEITE TH BAZH KATW amd TO

YUudAvo meploTpepopevo Sioko. Mnv 'r> N

TomoBeTeite MOTé AMNA OKELN TAVW 0TN [/ﬁ/

Baon Tou meploTpEPOUEVOL SioKou.

=~ TomoBetrioTe TN BAon TOU MEPIOTPEPOUEVOU
Siokou 610 Polpvo.

=0

MPOZTAXIA AMNO EKKINHXH /
AEIAQOMATIA MTAIAI

I'YAAINOZ MEPIZTPEOOMENOZX AIZKOX
XPHZIMONOIEITE TO F'YAAINO MEPISTPEOOMENO AIZKO [8t3 (I))\OUC
TOUG TUTTOUG HOYELPEUATOG,

S UYKEVTPWVEL TO LypA TToU 0Tdlouv

KOl TOL UTTOAEIUATA TPOQIHWY, TA

omoia, og S10QOPETIKA TEPimTwOon, Ba

A@nvav AekéSEC OTO ECWTEPIKO TOU POUPVOU.

=~ TomoBeteite T0 yudMvo TIEPIOTPEPSOHEVO GioKO
mavw otn Bdon.

NABH NAAKAZTIATPATANATPOOIMA
XPHZIMOMOIHETE THN EIAIKH AABH THZ
MAAKAS 1A TPATANA TPO®IMA TIOU
SlatiOetat yia va BydAete Ty KauTr mAAGka
yla Tpayavd Tpo@Iua amoé To Goupvo.

NMAAKATIA TPATANA TPOOIMA
BAATE TO GATHTO ANEY®EIAZ NANQ
ITHN NMAAKA A TPATANA TPOOIMA.
‘Otav xpnotpomoteite Ty mdaka
ylatpayava 1po@Iua, va thv
OKOUUTATE MAVTa TAVW 0TO YUAAVO
TIEQIOTPEPOHEVO BioKO.

IMHN AKOYMMNATE SKEYH TTAVW OTNV TTAAKA yla Tpayavd
TPOPIUa emeldn {eoTaiveTal TOAD ypriyopa Kal ival
IO TIBAVO Vo KATAOTPEPEL TO OKEVOG,

H NAAKA 1A TPATANA TPO®IMA pITTOPET VAl TTIPOBEPHAVOEL
TIPLV TO XPNOIUOTIOIOETE (TO TTOAU 3 AemTdl).
Xpnotgomolnote mavta tn Aerroupyia yia tpayavd
TPOPIUa dTav OéNeTe va TPOOEPUAVETE TNV TIAAKAL.

=0

AYTO TO AYTOMATO ZYSTHMA AXOAAEIAZ ENEPTOMOIEITAI

ENA AENTO a@OU O OUPVOG EMMAVENDEL O 8
&2
~

A

"avapovi" (o @oupvoc Bpioketal o
"avapovi', 6tav epgavifetain

. . 7 N
EIKOOITETPAWPN EVEEIEN TOU poAoyloU \NT

N av Sev €xel pubuioTei to PoAdL, dtav n
évdelén sivatkevn).
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H NoPTA NPENEI NA ANOIZEI KAI NA KAEIZEI, OTIWG OTAV
Balete aynto oto poUpvo, yla va
amnevepyomolnOei To cUOTNA AoPAAEIiaC.
Ala@opeTIKA n 086vn Ba epgpaviosl "DOOR".



AIAKOMNMHHTEPMATIZEMOZTOY MATEIPEMATOX

T'IA NPOZQPINH AIAKOMH TOY MATEIPEMATOX:

MnOPEITE NA AIAKOWETE / =
NPOZOPINA TO MATEIPEMA Y10 VA
eNéy&ete, va yupioete iy va h

QVAKATEYPETE TO PAyNTO @
avoiyovtag tnv mépta. H pubuion Ba
SlatnpnBeiyia 10 Aentd.

KAEIZTE THN NOPTA Kal EoTE MIA Q @
®OPA 10 Kouumi évapéng. To

payeipepa ouveyiCetal amod To onpeio mou

OlAKOTINKE.

MiezonTAz To koymm START AYO OOPEX 6a
avénBei o xpodvog katd 30 deutepdAenTa.

1A NA SYNEXIZETE TO MATEIPEMA:

EAN AEN GEAETE NA TYNEXIZETE TO MATEIPEMA:

BrAATE TO ®ATHTO, KAEIOTE TNV TOPTA @

Kall TaTtroTe To Koupmi AIAKOMHX.

AKOYTETAI ENA HXHTIKO HMA a1} 800 popég KABe

AeTTO, €MMi 10 AeTT4, OTAV TEAEIWOEL TO

payeipepa. NatioTe To KOV ] -
THmEelozH: O poUpPVOC SlaTnPEi TIg

puUBUIoEIC HOVO Yia 60 SeuTEPOAETTA, EAV

Slakom ¢ ) avoite Tnv mépta yia
VA OTAMATAOEL TO NXNTIKO OHua.

avoi€eTe Kal KAEIOETE TNV TOPTA PETA TO TENOG
TOU MOYEIPEUATOG.

ﬂ KPYOMA ﬁ

A

OTAN MIA AEITOYPFIA ONOKAHPQOEI, O (POUPVOG
evdéxetalva evepyomolrioet pia Stadikacia
KPUWHATOC. AUTO €ival UOIOANOYIKO.

Metda ané autr tn dtadikacia, o oupvog
amevepyoroleital autdpata.

H AIAAIKAZIA MEIQEHE @EPMOKPASIAE UITTOPE( VO
Siakomei xwpic va mpokAnOei BAAfn oto
(pOUPVO avoiyovTag TNV moPTa.

ANOITMA I'IOPL/

TIESTE TO NAHKTPO IA NA ANOIZETE THN NOPTA
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XPONOMETPO KOYZINAX C)

@ Mieste Ta KOYMMIA +/- Yia VO PUBUICETE TO XPOVO.

XPHZIMOMOIHETE AYTH TH AEITOYPTIA
OTav XpelaleoTe éva XPOVOUETPO
koudivag yla va PETPHOETE TOV
AKPLBN XPOVO HAYEIPEUATOC OTIWG
LY. Yla auyd, UHAPLKA ) QOUOKW-
pa NG COUNG TTPLV TO PGIUO KA.

0 MIEZTE ENANEIAHMMENA TO KOYMMI €TIIAOYHG LOXUOG Yla va puBpioeTe TV lox0 og O W.

9 MIEZTE TO KOYMMNI ENAPZHE.

®

(&)
«Q O
®

000 ©

OA AKOYETEI ENA HXHTIKO THMA OTAV TO XPOVOUETPO OTAUATHOE TV 0}

avtioTpo®n pétpnon.

OO

N

MIEZTE =ANA TO KOYMII ENAP=ZHE.

Ca+#
~B3§
Caly
C3la

25 O O

@y

@)

MiExTE TA KOYMMIA +/- Y10 va pUBUiOETE Ta AETTTA.

To POAOT EINAI IAEON PY@MIEMENO Kal ap)i(€l va AeIToupyei.
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ZHMEIQEH:
A®HETE THN MOPTA ANOIXTH MEXPI NA PYOMIZETE TO POAOI. M TOV TpOTTO
autd, Ba éxete 0N 61a0e0m) 0ag 10 AemTd yla va OANOKANPWOETE TN

()

OTAN TYNAESETE TH ZYIKEYH ETHN MPIZA
MA MPQTH OOPA 1| LETA armo Slakomn
peLHATOC, N 086VN gival Kevr). Eav
TO PONOL Bev €xel pUBUILOTEL, N
006vn Ba mapapeivel kevr péxptva
PUBUIOTEL 0 XPOVOG HAYEIPEUATOC.

MiexTE To kKOoYMMI AIAKOMHE (3 SEUTEPONETTA) PEXPL VA ap)ioel va avaBoofBrvel
TO aploTePS Yn@io (WPEK).
MiESTE TA KOYMMIA +/- Y10 VO PUBUIOETE TIG WPEG.

MiexTe nan1 To koymni ENAP=HE (Ta SUo Se€1d Ynoeia (Aemtd) avapoofrivouv).

PLOUION TOU POoAOYIOU. AlAPOPETIKA, KABE Brila mpémel va

ONOKANPWOE( evTdC 60 SeuTEPONETTTWV.



)

MATEIPEMA KAI ZEETAMA ME MIKPOKYMATA \“

O_G);&

EA . O ¥ 5 v — = O o XPHZIMOTOIEITE AYTH TH AEITOYPTIA yua
® Q O O : Q O ® vaProste Kaiva (e0TAVETE

@ @ Aaxavikd, Paptia, matdteg Kat
KpEag.

@ Miexte Ta koYMMIA +/- Y10 VA PUBICETE TO XPOVO.

@ TMiESTE NOAAES OOPES TO KOYMNI ENIAOTHE IEXYOS YId VOl PUBLICETE TNV 1oXU.

9 MIEZTE TO KOYMNI ENAPZHE.

OTAN ZEKINHZEI H AIAAIKAZIA MATEIPEMATOX:

Mmopeite eUKOAA va AUENOETE TO XPOVO KaTd Slactrpata Twv 30
SeuTEPONETTWY €AV TIIECETE TO KOUWTTI évapénc. Me kdBe mATnua Tou KOUUTTIOU
0 xpovog avédvetal katd 30 SeutepdAenta. Mmopeite emiong va aA\a&ete 1o
XPOVO €AV TIECETE TA KOUUTLA +/- Y1a VA AUEAOETE f VA UELWOETE TO XPOVO.

MROPEITE ENMIZHE NA AAAAZETE THN IEXY TON MIKPOKYMATON £QV TTIECETE TO KOUWTTE
€MAOYNG LOXVOG. ME TO TPWTO TTATN A TOU KOUMTTIOU p@avileTal oTnv 066vn
N TP€xouoa oTdouN 1IoXVOG TWV UKPOKUUATWV. MiE0oTE TOAMEG POPEG TO
KOUUTTI EMAOYNG LIOXVOG yia va AANAEETE T 0TABUN LIOXVOG TWV HIKPOKUUATWV.

EMIMEAO IXXYOX

MONO MIKPOKYMATA

Isxys 2 YNISTOMENH XPHEH:
TIA NA ZESTANETE POOHMATA, VEPO, GOUTIEC, KAPE, TOAL | AN @aynTA TTOU TIEPLEXOUV TTOAD
750 W | vepd. EQv TO aynTo EPIEXEL AUYO N KpEUa, EMAEETE XapunAOTepO emineSo 1oXVOC.
MNa va payeipépete PApl, KPEAG, AaXAVIKA, KATT.
500W TIA MI0 NPOZEKTIKO MATEIPEMA, T1.X. COATOEC TTAOUOIEC OE TIPWTEIVES, PAyNTA UE TUPI Kal auyo,
KABWE Kal yia va OAOKANPWOETE TO HAYEIPEUA PAYNTWY KATCAPOAAG.
350 W | NA ZIroBPAZETE BPAZTA GATHTA, VA AELWOETE BOUTUPO.
160 W | Anowy=zH. Na HOAAKWOETE BOUTUPO, TUPLA KAL TIAYWTO
OW | PyemizH XpOVoOU avapoviig (0Tav xpnoIUOTIOLEITE HOVO XPOVOSIAKOTTH).
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0 TAXEIA ENAP=H (JET START) 0

e . = O ¥ H AEITOYPFIA AYTH XPHEIMOMOIEITAI Y10
® Q Q -0 O_Qéﬁ Q O ® T0 ygr'wopo CéOTa'pG PayNTWV 'pe
@ HEYANN TTEPIEKTIKOTNTA OF VEPD,
OMWC amAéC ooUTTEG, KAQE 1) TOA.

@ Mieste To KOYMIMI ENAPEHE.
AYTH H AEITOYPTIA ZEKINA AYTOMATA OTO UEYLOTO €TT{TTESO 1OXVOG
MIKPOKUHATWY Kal JE XPOVO payelpéuatog 30 Seutepolémtwy. Me
KdBe emmAéov mdtnua Tou KOUUTOU 0 XPOVo¢ avdvetal katd 30
Seutepohenta. Emiong, pmopeite va aA\A&eTe TO XpOvo A TECETE TA
KOUMMA +/- yla av€non 1 HEiwon Tou XpOvou PETA TNV évapén Tng
AerToupyiac.

XEIPOKINHTH AHOW
* *

AKONOYOHSTE TH AIAAIKASIA VIO <UAYEIPEUA KAL ENErXETE TAKTIKA TO ®ATHTO. OTAV QITOKTrOETE
(éoTtapa pe pIKpoKUpaTa» Kal EMAECTE emimeSo eumelpia, Oa pmopeite va emAEéEeTe TOV
1oxVo¢ 160 W yia xelpokivnto Eemaywpa. KaTtAAANnAo xpovo yla S1dpopeg MoodTNTEC.
TA KATEWYTMENA TPO®IMA XE MAAZTIKES ZAKOYNEZ, T'YPIZTE TA METAAA KOMMATIA OTO |.,l£’00 ™me

TAAOTIKEG MEUPBPAVEG 1 XAPTIVA KOUTIA UTTOPOUV Sadikaciag améyuéng.

va tomoBeTnBouv ameubeiag oTo Poupvo, v

€QOOOV N ouoKevaoia Sev €xel LETAAIKA TA BPASTA ®ATHTA, TA ®ATHTA ME ZANTEA KAI O

MépN (T.X. LETAANIKA CUPATAKIAY). ) Q SAATZIEE KPEATOC EEMayWVOUV KAAUTEPQA
€4V TIC AVAKOTEVETE.

O XPONOS AMOWY=HE METABAAAETAI OVANOYQ 7 v

~

€ TO OXrHa TNG oUoKELATiag. Ot HIKPEG OTAN KANETE AMOWY=ZH £{val KOAUTEPO va

ouokevaoieg Eemaywvouy o ypriyopa QPN OETE TA TPOPIMA Va EEMaywaouv Aiyo Katva

Or10 O,T1 Ol HEYANEG,. aprioete ) Sladikaoia va ohokAnpwOei Katd To
XPOVO QVAOVAG.

ZEXQPIZTE TA KOMMATIA IOAIG 0PX{OOUV VO

Eemaywvouv. Me tov 1pdmo autd, Ba O XPONOX ANAMONHE META THN AMIOWY=H BEATIQNEI

Eemaywoouv o EVKOAQ. MANTA TO ATTOTEAECHA APOU TOTE N

Beppokpacia StavépeTal
TKEMALTE ME ANOYMINOXAPTO TQl opoldpopPa o€ OAOKANPO
KOMMATIO TTOU £XOUV apXIoEL TO aynTo.

va (eotaivovtal (m.y. modia
KOTOTTOUAOU Kal PTEPOUYEC).
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etk [PHTOPOZEMATOMA > et

e O £ 5o O » * XPHZIMOMOIEITE AYTH TH AEITOYPTIA OVO
® O O e = ()—(‘9/5 O Q ® edv 1o KaBapd BAPOC TWY TPOPIHWY
et v ’ a2
@ @ @ eival petalv 100 g kai-2 Kg.
TONOGETEITE NANTA TA TPOOIMA OTO
@  MiExTE TO KOYMII TPHIOPHSE ANOWYZHS. YUAAIVO TIEPIOTPEPGEVO BiOKO.

@ Miexte Ta KoYMMA + / - Y10 VA PUBICETE TO BAPOC TOU GAYNTOU.

o MIEZTE TO KOYMNI ENAPZHE. .

T TO MEZO THE AIAAIKATIAT AMIOWYZHS, 0 ®OYPNOX OTAMATA Kal Ep@avileTal
To uRvupa TURN FOOD (Tupiote To aynTo).

=~ Avoi€te Tnv mépTa.

=~ Tupiote Ta TPOPIUQ.

2 KAeiote TnVv moOpTa KAl TMECTE TO KOUWTTI évapéng yia va
EekvnoeTe.

THmeiozH: O @oLPVoC Ba ocuveyioel AUTOUATA TO HAYEIPEUA UETA ATTO

2 \emtq, €dv Sev yupioete To payntod. O xpovog amopuéng Ba sival

HEYOAUTEPOG OTNV TTEPITITWON AUTH.

BAPOX: KATEYYTMENA TPOOIMA:

A NA XPHZIMOMNOIHZETE TH AEITOYPFIA AN TA TPOOIMA EXOYN @EPMOKPAZIA METAAYTEPH

AYTH, MPENEI NA INQPIZETE TO KaBapd / & amé auth NG Babidg katapuéng (-18°C),
Bapog Twv Tpogipwv. O poupvoc Ba EMAEETE LIKPOTEPO BAPOG VIO TA TPOPIUAL.

UTIONOYIOEI AUTOUATA TOV AMTaITOpE- ) AN TA TPOOIMA EXOYN @EPMOKPAZIA MIKPOTEPH

VO XpOVo yla Tnv oAokAfjpwon tng Stadikaoiag. amé auth Te Baddc katdpuéne (-18°C), o5 s
EAN TO BAPOS EINAI MIKPOTEPO H MEFAAYTEPO ATO TO emAé€Te peyaluTtepo Bdpog yia ta 2
SYNIZTQMENO BAPOS: TPOPI. ¢

AkolouBriote tn Stadikacia yia «Mayeipepa Kat
(éoTapa pe PIKpoKUUaTa» Kat EMAECTE loxU 160 W

yla amoyuén.
OATHTO 2YMBOYAEXZ
S Kiudic, KOTONETEC, ITPILONEC ) YNTO.
@7 Kreaz (100 g - 2,0 Kg) MEePIZTPEWTE TO ®ATHTO OTAV £160TTOINOE(TE ATTO TO
@oupvo.

OKANPO KOPUATIA KOTOTTIOUAO 1 INETA.
K KK ONOKA ' SOV 1 IAE
Movaepika (100 g - 2,0 Kg) MEPIZTPEWTE TO ®ATHTO OTAV €160TTOINOEITE A6 TO
@ poupvo.

K KK OMNOKANPEG UTTPILONEG 1} PINETO.
o\ | ( Waria (100 g -2,0Kg) MEePIZTPEWTE TO ®ArHTO OTAV £180TTOINOETE OO TO
\-/\ @oupvo.

T1A TPO®IMA TA OMOIA AEN ANATPAGONTAI TON MAPAKATQ MINAKA KOl QV N TTOOOTNTA €ival HeYOAUTEPN iy
UIKPOTEPN ATTIO TO CUVICTWHEVO BAPOGC, TTPETEL VA Xpnolpomoloete Tn Stadikacia "Mayeipepa kat
C(éotapa pe pikpokUpata” kat va emAéEete ta 160 W katd tnv andpuén.
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KPIA e ™

XPHZIMOMOIEITE AYTH TH AEITOYPTIA
yla poSOKOKKiVIopa TNG
EMPAVELQG TOV GayNnToU.

@ Miezte To kovmmi TkPIA.

. @ MiesTe TA KOYMMIA +/- YIC VO PUBUICETE TO XPOVO.

0 MIESTE TO KOYMNI ENAPZHE.

68

MHN A®HNETE THN MOPTA TOY ®OYPNOY ANOIKTH Y10 TTOAU, OTAV AEITOUPYE N
Ixdpa, ylati étol mé@tel n Oeppokpacia.

ZHMEIQEH:

AN NIEZETE TO KOYMII TKPIA KATA TO PAYEIPEUQ, avafel Kal oBARveLn
avtiotaon Tou YKPIA. To XpOVOUETPO cuveyi(el TV avTioTpogn
METPNON, Qv OBAOETE TNV AVTIOTAON TOU YKPIA.

BEBAIQGEITE OTI TA SKEYH TTOU XPNOIUOTIOIEITE gival Tupiuaya Kat katdAAnAa
yla 10 poUpVvo TIpIv Ta TOTTOOETHOETE OTO YKPIA.

MH XPHZIMOMOIEITE TTAQOTIKG OKEUN OTAV XPNOIUOTTOIEITE TN AsiTOUPYIT
YKpIA. Oa Aivoouv. Avtikeiueva amé EUAo i xapti eival emiong
akatdAAnAa.
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MIESTE TO KOYMII TKPIA.

KPIA COMBI — 7§

. XPHEIMONOIEITE TH AEITOYPFIA AYTH Y1Q
QQ’?& Q O ® Va Yrioete @ayntd omwg
Ov oykpatév, A\aldvia, TOUAEPIKA Kal

©) ® PNTEC TTOTATEG.

MiESTE TO KOYMMI IZXYOX Y1 VA pUBUICETE TNV 1OXU TOU OUPVOU

MIKPOKUUATWV.

MiExTE TA KOYMMIA +/- Y10 va puBuiocETE TO XpoVO.

MIESTE TO KOYMNI ENAPZHS.

KATA TH AEITOYPTIA TOU (POUPVOU UTTOPEITE va avAeTe ) va ofrioeTe
TNV avTioTaon TOU YKPIA Qv TIIECETE TO KOUUTT TOU YKPIA.

H METIZTH AYNATH IZXYZ MIKPOKYMATQN TTOU UTTOPEITE VO XPNOLUOTIOIOETE
UE TO YKPIA TTEPLOPIlETAL 0TO EPYOOTACIOKA TTPOKABOPIOHEVO GplO.
Mmopeite va OB 0ETE TA HIKPOKUMATA, HEIWVOVTAG TNV LoXU TWV
HikpokupdTtwy ota 0 W.'Otav n 1oxU6 pelwbei ota 0 W, 0 olpvog
Xpnotpomolei pévo tn Aeitoupyia Tou yKPIA.

EMNEAOISXYOS >

KPIA COMBI
Isxvs S YNISTOMENH XPHEH:
350-500W Mayelps’ua TOUAEPIKWV, Aadavia Kat
Aayavika
160-350W MGY&IpE[I.IC( YapLwV Kal KATEYUYUEVWY
OYKPOAVTEV
160W Mayeipepa kpéatog
ow PoSokokkiviopa pévo Katd 1o
payeipepa
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P2S @ XPHZIMOMOIHETE AYTH TH AEITOYPTIA

¥ 5 e ™ T A -X_ r
® O Q .,8 0 o530 8_%5 O O@ riaNA EavaleoTAveTe Kalva
®

YR\ O€TE TMToEG Kal AANa paynTd

@ pe Baon tn Copn.
H Aertoupyia autn givat emiong
@  MiExTE TO KOYMII TIA TPATANA TPOGIMA. Ko\ yla va TyavioeTe avyd
Q MiESTE TA KOYMMIA +/- Y10 VO pUBUIOETE TO XpOVO. Kal UKoV, AOUKAVIKA,

. ©  MiezTe T0 KOYMNI ENAP=HE. Hm@TEKIQ, KT,

AEN MMOPEITE NA METABAAAETE THN IZXY TQN MIKPOKYMATON, KAl VO OVAYETE
1 Va OBACETE TO YKPIA 1} T MIKPOKUUATA, OTAV XPNOLIOTIOLEITE TN
Aertoupyia ylia tpayavd Tpo@iua.

O ©OYPNOZ AEITOYPFEI AYTOMATA LIE LIKPOKUUATA KAl YKPIA yia val
CeoTAvEl TNV TAAKA Yla Tpayavd Tpo@ia. ETot n mAdKa yia tpayava
TPOPIHA Ba @TACEL Ypriyopa oTnv KATAAMNAN Bepuokpaaia yia va
apxioel va poSokokKIViel kal va EepoPrivel To paynTo.

@ronTisTE va TO1T00ETHOETE OWOTA TNV TAAKA YIa Tpayavd TPO@Iua,
OTO KEVTPO TOU YUAAIVOU TTEPIOTPEPOUEVOU SioKOU.

O ©OYPNOS KAI H [TAAKA 1A TPATANA TPODIMA KQiVE TOAU OTav
Xpnotorolgital auth n Asitoupyia.

MHN AKOYMIATE THN KAYTH MAAKA 1A TPATANA Tpécplua Tavw o€ Em(pdvaa
mou umopei va eivat evaiobntn otn BgpudTnTa.

TMPOSE=TE NA MHN AKOYMITHZETE STHN OPO®H, TTIOW Q710 TNV AVTIOTAON TOU
YKPIA.

XPHSIMOMOIHETE EIAIKA TANTIA
1 10 €161K6 XePOUAI oL StatiBetat yia va mdoeTe TNV
KQuTr) mAGKa. o

XPHZIMOMOIHETE MONO TNV TTAGKA yia Tpayavda Tpd@iua mou SiatiBetal
Y10 TN OUYKEKPIEVN AetToupyia. AMNEC TTAGKEG Yia
TPAYaVA TPOPIUA TTOU KUKAO@QOPOUV 0TV ayopd
6ev Ba SwOooUV TO CWOTO ATTOTEAECUA PE TN
Aertoupyia autn.
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>YNTHPHXH KAl KAGAPIXMOX

O KAGAPIZMOX EINAI H MONH £YNTHPH-
TH TTOU ATTAITEITAL KOVOVIKA.

EAN O ®OYPNOZX AEN AIATHPEITAI
KA®APOZ, UTTOPEi va pBapouv ol
ETTIIPAVELEC TOU, € ATTOTEAECHA
va pelwBei n didpkela {wnRg NG
OUOKEUNG Kal va TpokAnBouv
EMKIVOUVEC KOTAOTAOEIC.

MH XPHEIMOIOIEITE SYPMATINA ZOOYTTAPAKIA,

@ amnoéeoTikd kabapIoTIKd, opouyyapdkia amd
ATOaASUAMO, TTETOETEG e ToayId EMQAVELQ,
KA. 110U UTopei va mpokaAéoouv {nuid oTov
mivaka eAéyyou, KaBwe Kal oTIC
EOWTEPIKEG KAl EEWTEPIKEG
EMPAVEIEG TOU POUPVOU.
Xpnouomoleite opouyyd-
PLUE ATTIO QITOPPUTIAVTIKG 1}
Xapti kouivag ue kabapioTikd yia T(aua.
Yekd(ete To KaBaploTiko yia T(auia o€ xapTi
Kkou(ivag. MHN wekazeTE ammeuBeiag oo poUpvo.

AQAIPEITE TON MEPIZTPEOOMENO AIZKO KAI TH BAZH TOY ZE
TAKTIKA AIAZTHMATA, EI0IKA EQV UTTAPYXOUV
UTTOAEIPATA payNTWVY, Kl OKOUTTICE-

1€ TN Bdon Tou poupvou.

O ®OYPNOS AYTOE EXEI SXEAIAZTEI V1Ol

AeITOVPYia E TOV TIEPIOTPEPOE-

vo Sioko otn Béon Tou.

@ MH XPHEIMONOIEITETO (POUPVO UIKPOKUMA-

TWV, EAV EXETE APALPECEL TOV TIEPIOTPEPO-

pevo Sioko yla kabaplopo.
XPHEIMOMOIHETE HMIO AMOPPYTANTIKO, VEPO Kl
MaAaKO Tavi yla va KaBapioETE TIC EOWTEPIKEG
EMPAVELEG TOU QOUPVOU, TNV EUTTPOG KAl THOW
EM@PAVELQ, KOBWG KAl To MAA{C10 TNG TOPTAG.

IMHN AOHNETE NA EYSEQPEYONTAI AIlH 1

umoAgippaTa gayntol yUpw amo Ty mdpTa.
TIA ENIMONOYX AEKEAES, BPAOTE OTO POUPVO Eval
QAT{avivepo yia 2 €wg 3 Aemtd. O atude Ba
MOAOKWOEL TOUG AEKEDEC.

MH XPHZIMOMOIHZETE XYZKEYEZ
KAOAPIZMOY ME ATMO YlQ TOV
KaBaplopod Tou poupvou
UIKPOKUUATWV.
EAN NPO3@EZETE AIFO XYMO AEMONIOY O€ €val GAIT{AVI
VEPO, TO TOTTOOETNOETE OTOV TEPIOTPEPOUEVO
Sioko kat To Bpacete yia Aiya AemTd, mopei va

e€alelpBoUV 01 00UEC ATIO TO ECWTEPIKO TOU
(poupvou.

H ANTIZTAZH TOY TKPIA O€V XpetaleTal kaBdploua,
emeldn n évtovn OepuoTNTA Kaigl Ta AiTn Kal ta
KatdAourma, aAAd n opo@n Tou BaAdpou Tiow
and auTtod UMOPEl va XPEIACETAL TOKTIKO
kaBdpiopa. Na Tov kabapiopd, xpnoloToLEiTE
(e0T6 vEPO, ATOPPUTIAVTIKO Kal opouyydpt. Eav
TO YKPIA 8V XPNOIUOTIOLEITAL TAKTIKA, TTPETTEL VA
TiBeTa1 og Aertoupyia yia 10 Aemtd to urjva wote
va Kaiyovtal TUXOV UTTOAEIaTAL.

EZAPTHMATA MOY MAENONTAI XE
MAYNTHPIO MIATQN:

BAsH NEPISTPEQOMENOY AIZKOY.

T'YAAINOE NEPIZTPEOOMENOX
AIXKOX.

ABH NAAKAE A TPATANA TPOOIMA.

MPOZEKTIKO KAGAPIZMA:
H NAAKA riA TPATANA TPOOIMA
nipémnelva kaBapiletatl pe
ATTIO ATTOPEUTTAVTIKO Kal
vepO. Ta MOV Aepwpéva
oneia prmopeite va ta kabapioesTe pe
OUPMATIVO 0POUYYapPAKI KAl ATTIO KABAPIOTIKO.

¢

NA AOHNETE TTAVTA TNV TTAGKA yia Tpayavda

TPOPIUA VA KPUWOELTIPIV TNV KaBapioeTe.

@ MH Bddete 1y EemAévete Tnv MAAKQ
TOlyapiopaTog oTo vepd, OTav ival
akoun kautn. H ammétopun Yuén umopei va
TNV KATOOTPEPEL.

@ MH XPHZIMONOIEITE TYPMATINO SOOYITAPAKI.
Oa xapd&et v emeavela.




AN

AHTOZ ANTIMETQIMIXHX MPOBAHMATQ

AEN AEITOYPIEI O ®OYPNOE, INV TNAEQPWVAOETE OTO

0€pPIC, av SeV KAVETE TOUC TTAPAKATW ENEYXOUG:

ENéyEte av eival 0T B€on TOUG 0 TEPIOTPEPO-
pevog diokog kain Bdon Tou

AN TO HAEKTPIKO KAAQAIO XPEIAZETAI ANTIKATAZTA-
£H, TIPETIELVA AVTIKATAOTADE( L€ YV OLo

QAVTAMAKTIKO, TO omoio Ba
mpounBeuteite amd 1o o€pPIg

EAéyETe av TO @IG Exel pumel Kald oty mpila
ENéy€te av n mopTa €ival KAAA KAEIOPEVN
ENéyEte TIc aopdleleg kal BeBaiwbdeite OT1 Exe-
TE pevpa
¢ EAéy€te 6110 OUpVOC €xel EMapK e€aeplopd
Mepiuévete 10 Aemtd kAt TPOoTABNOTE VA

XPNOILOTIOINOETE TIAAL TO POUPVO.

oste Eavd.
ETz1 ©A AMOOYTETE AOKOTIA TNAEPWVHLATA, YIa TA
OTT0i0 XPEWVEDTE.

‘Otav TnA\epwvroete 0To Z€PPIC, Mpémel va SWoETE

Avoi€te Kal KAelOTE TNV MOPTA TIPIV TPOCTIABN-

Tov apBPd OEIPAC KAl TO HOVTENO TOU (POUPVOU
(&¢eite Tnv Mvakida avayvwpiond). Na meplooote-
peg Aemrtopépeteg, oupBouleuteite To BiBAapdxt
™meeyyvnong.

uac. H avtikatdotaon tou
NAEKTPIKOU KOAwSioU TPETeL
Va YiVEL 1ovo amd €I0IKEVEVO
TEXVIKO.

To xEPBIz PEIEI NA EKTEAEITAI MONO
AIO EIAIKEYMENO TEXNIKO. Eival

emkivéuvo yia omoiovimote Mo
EKTOG amd KAmolov eKTaISEUpEVO
TEXVIKO VA EKTENEDEL EPYQOIEG
0€pPI¢ 1} EMOKEUNC, ol oToie
anaitolv agaipeon omolovdAToTE

A\

KaAUUUQTOC, TO 0110l Tapéxel mpooTaacia and
TNV éKBEON OTNV EVEPYEIQ TWV UIKPOKUUATWV.

MHN AQAIPEITE KANENA AO TA KAANYMMATA,

AEAOMENATIA AOKIMAXTIKH ©EPMIKH ATTOAOXH

Kata IEC 60705.
H Aieentz EmirronH HAEKTPOTEXNIAZ (INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL CoMMIsSION) €XEl avamTUEEL éva

TIPOTUTTO YIO CUYKPITIKO EAEYXO0 TNG Bep KNG amodoong Slapdpwv GoUpvVwy LIKPOKUHATWV. MNa To
OUYKEKPIUEVO POUPVO, CUVIOTWVTAL TA EEAC:

72

Enerxoz | MozoTHTA | KATA NPOZEITIZH XPONOX Emineao Izxvz IKEYOX
12.3.1 750rp 10 AENTA 750 W [MTyre= 3.220
123.2 | 475rp 5 V5 AENTA 750 W Mype= 3.827
12.3.3 | 900rp 15 AENTA 750 W [Tyre= 3.838

13.3 500rp | 2 AENTA 40 AEYTEPOAENTA [PHrOPO ZENArQMA
TEXNIKEX MPOAIATPAOEX
TAZH NAPOXHE 230V/50 Hz

ONOMAETIKH EISOAOX IEXYOE

1900 W (Hnam. Basineio 2030 W)

Az®ANEIA 10 A (Hnam. Basineio 13 A)
IZXYZ EZ0A0Y MIKPOKYMATQN 750 W

YxMNxB
Ezatepikez alAzTAZEIZ (YXITXB) 382x595x320
Exatepikes alAzTASEIE (YXI1XB) 187 x370x290
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Whirlpool is a registered trademark of Whirlpool, USA.



